
Wochenknaller

Täglich bestellbar vom 
11.01. - 15.01.  

Lasagne mit Zucchini, 
Tomate, Steckrübe und 
Mozzarella überbacken

6,50 €

Schweinsbraten mit 
Rotkohl und 

Kartoffelgratin 
8,00 €

Selleriecremesüppchen 
mit Koriandersahne 

und scharfen 
Kartoffelwürfeln 

5,50 €

Feldsalat mit 
gebackenem 
Camembert, 

Preiselbeeren und 
Honig-Vinaigrette 

6,90 €

Wochentag Datum KW 2 Preis Anzahl 

Montag 11.01. Backofen-Hähnchenkeule mit Thymian,     
Kohlrabi in Rahm und Petersilienkartoffeln

8,00 €

Dienstag 12.01. Rindergulasch geschmort mit Paprika und 
Zwiebeln, dazu Bohnen und Salzkartoffeln 

8,50 €

Mittwoch 13.01. saftiger Kasseler mit Schmorsauerkraut 
und Kartoffelstampf 

8,50 €

Donnerstag 14.01. gebratenes Lachssteak auf Blattspinat, leichter 
Limettensoße und Pasta

9,50 €

Freitag 15.01. Bratkartoffelpfanne mit Knusperschnitzel, 
Schalotten, Zucchini und Tomaten

8,00 €

Wochentag Datum KW 3 Preis Anzahl 

Montag 18.01. Frikassee vom Huhn mit Karotten, grünen 
Erbsen, Rahmsoße und Langkornreis 

8,00 €

Dienstag 19.01. Holsteiner Sauerfleisch mit Bratkartoffeln, 
Mixed Pickles und Remoulade 

8,50 €

Mittwoch 20.01. Seelachsfilet im Knuspermantel mit Senfsoße, 
Buttergemüse und Kartoffelpüree

9,00 €

Donnerstag 21.01. Rinderschmorroualde mit Apfelrotkohl 
und Petersilienkartoffeln

9,00 €

Freitag 22.01. gebratener Leberkäse mit Spiegelei, 
Bratkartoffeln und Gurkensalat 

8,00 €

Wochentag Datum Vegan / Vegetarisch Preis Anzahl 

Montag 11.01. Kräuter-Quinoa-Lasagne mit Tomaten,
Zucchini und Nüssen

8,00 €

Dienstag 12.01. Gnocchi-Spitzkohl-Pfanne mit Pastinaken, Salbei, 
Karotten und Zitronensoße 

8,00 €

Mittwoch 13.01. Tortellini-Spinatauflauf mit Pesto, Paprika,
Mais, Basilikum, überbacken mit Cashewmilch

8,00 €

Donnerstag 14.01. Tex-Mex Enchiladas gefüllt mit Zucchini, Mais 
und Aubergine, gratiniert mit Kräutercreme

8,00 €

Freitag 15.01. Aubergine gebacken mit Harissa, 
Granatapfelkernen und Datteln auf Linsenragout 

8,00 €

Wochentag Datum Vegan / Vegetarisch Preis Anzahl 

Montag 18.01. Lasagne mit getrockneten Tomaten, Zucchini, 
Aubergine und Gartenkräutern

8,00 €

Dienstag 19.01. Mango-Papaya-Salat mit Radieschen, gerösteten 
Nüssen, Limette, Trauben und rote Bete-Reis 

8,00 €

Mittwoch 20.01. Pasta mit gebratenen Waldpilzen, Spinat, Paprika 
und gerösteten Kürbiskernen 

8,00 €

Donnerstag 21.01. Spitzpaprikaschoten gefüllt mit Blumenkohlreis 
und Zucchini, gratiniert mit Kokoscreme 

8,00 €

Freitag 22.01. Mais-Falafel im Pankomantel auf Tomaten-
Kräutersud und Süßkartoffel-Hummus Püree 

8,00 €

Wochentag Datum Vegan / Vegetarisch Preis Anzahl 

Montag 25.01. Ebly-Paella mit Rauchtofu, Frühlingslauch, 
grünen Bohnen und bunten Karotten 

8,00 €

Dienstag 26.01. Tortillas gefüllt mit gebackenem Kürbis, Avocado, 
Mango und Tomate 

8,00 €

Mittwoch 27.01. Ofen-Süßkartoffel mit Auberginecreme, Avocado, 
Kokosjoghurt und Dattel-CousCous

8,00 €

Donnerstag 28.01. Zucchini-Karottenbratlinge mit Haferjoghurt, 
Romasalatherzen und Apfel-Rotkrautsalat 

8,00 €

Freitag 29.01. Indischer Gemüseeintopf mit Aubergine, 
Tomaten, Edamame und gerösteten Kartoffeln 

8,00 €

Wochentag Datum Vegan / Vegetarisch Preis Anzahl 

Montag 01.02. Rote Bete Tajine mit Paprika, Linsen, 
Kichererbsen und Feta-Topping

8,00 €

Dienstag 02.02. cremiges Risotto mit Parmesan und gebratenen 
Champignons 

8,00 €

Mittwoch 03.02. gratinierte Aubergine mit Ziegenfrischkäsefüllung 
und gehackten Tomaten 

8,00 €

Donnerstag 04.02. Steckrüben-Spinatlasagne mit Curry, Tomaten 
und gerösteten Nüssen 

8,00 €

Freitag 05.02. Aubergine gebacken mit Harissa, 
Granatapfelkernen und Datteln auf Linsenragout 

8,00 €

Wochentag Datum Vegan / Vegetarisch Preis Anzahl 

Montag 08.02. Crespelle gefüllt mit Spinat, Frischkäse und 
Thymian auf Tomaten-Zucchiniragout  

8,00 €

Dienstag 09.02. Mango-Papaya-Salat mit Radieschen, gerösteten 
Nüssen, Limette, Trauben und rote Bete-Reis 

8,00 €

Mittwoch 10.02. Pasta mit gebratenen Waldpilzen, Spinat, Paprika 
und gerösteten Kürbiskernen 

8,00 €

Donnerstag 11.02. Spitzpaprikaschoten gefüllt mit Blumenkohlreis 
und Zucchini, gratiniert mit Kokoscreme 

8,00 €

Freitag 12.02. Mais-Falafel im Pankomantel auf Tomaten-
Kräutersud und Süßkartoffel-Hummus Püree 

8,00 €

Wochentag Datum Vegan / Vegetarisch Preis Anzahl 

Montag 15.02. geschmorter Spitzkohl auf Selleriepüree, mit 
roter Bete und Kräuter-Creme-fraiche

8,00 €

Dienstag 16.02. Roccula mit Olivenöl und hellem Balsamico, 
Büffelmozzarella und Ochsenherztomaten 

8,00 €

Mittwoch 17.02. orientalische Karotten-Ingwersüppchen mit 
karamelisierten Äpfeln und Zimt-Croutons 

8,00 €

Donnerstag 18.02. fruchtiger Rotkrautsalat mit Johannesbeeren, 
Apfel, Walnussdressing und Ziegenfrischkäse 

8,00 €

Freitag 19.02. Raviolo-Paprika-Auflauf mit getrockneten 
Tomaten und Parmesan 

8,00 €

Wochentag Datum KW 4 Preis Anzahl 

Montag 25.01. Ebly-Paella mit Hähnchen, Frühlingslauch, 
grünen Bohnen und bunten Karotten 

8,00 €

Dienstag 26.01. Feta-Hacklasagne mit Spinat, 
gerösteten Nüssen und Creme Fraiche 

8,00 €

Mittwoch 27.01. gefüllte Paprikaschote mit Rindfleisch-
Gemüsefüllung und Risi Bisi-Reis

8,00 €

Donnerstag 28.01. Rindergulasch Szegediner Art, mit saftigem 
Kraut, Paprika und Semmelknödel 

8,50 €

Freitag 29.01. Hamburger Labskaus mit roter Bete, Spiegelei, 
Rollmops und Gewürzgurken 

9,00 €

Wochentag Datum KW 5 Preis Anzahl 

Montag 01.02. Blumenkohlcurry mit Hähnchenfleisch, 
Edamame, Kokosmilch und Wildreis 

8,50 €

Dienstag 02.02. Köttbullar in Pilzrahmsauce mit 
Kartoffelpüree und Preiselbeeren 

8,50 €

Mittwoch 03.02. Spare Ribs BBQ Style mit Cole slow, 
Kartoffelwedges und Sour Creme 

9,50 €

Donnerstag 04.02. Schnitzel Wiener Art mit Zitrone,
Buttererbsen und Bratkartoffeln 

9,50 €

Freitag 05.02. Niendorfer Fischpfanne „Färöer Art“
auf Julienne Gemüse und Schwenkkartoffeln 

9,50 €

Wochentag Datum KW 6 Preis Anzahl 

Montag 08.02. Hähnchen-Gyros mit Tsatsiki, Balkanreis und 
hausgemachtem Weißkrautsalat 

8,00 €

Dienstag 09.02. Königsberger Klopse in leichter Kapernsoße,            
rote Bete und Petersilienkartoffeln 

8,50 €

Mittwoch 10.02. zarter Tafelspitz mit Meerrettichsoße, 
Karottengemüse und Butterkartoffeln 

9,50 €

Donnerstag 11.02. Nürnberger Rostbratwürstchen mit Senf 
auf Schmorkraut und Kartoffelstampf 

9,00 €

Freitag 12.02. EventCater´s hausgemachte Edelfisch-Frikadelle 
mit Remoulade Kartoffel,- und Gurkensalat 

9,00 €

Wochentag Datum KW 7 Preis Anzahl 

Montag 15.02. Oldesloer Hähnchen-Brust, geschmort mit 
Orangen-Fenchel, dazu Zucchini und Jasminreis 

8,50 €

Dienstag 16.02. Beefsteak mit Feta und Bärlauch,                          
grünen Bohnen und Djuvec-Reis 

8,50 €

Mittwoch 17.02. Zweierlei Kohlroulade mit Rinderhack, leckere
Schmorsauce und Erbsen-Kartoffelpüree

9,00 €

Donnerstag 18.02. Roastbeef kalt mit Bratkartoffeln, 
Remoulade und würzig eingelegtem Gemüse 

9,50 €

Freitag 19.02. Lachs-Lasagne Arabiata mit Tomaten, Zucchini, 
Spinat und Zitronenrahm

9,50 €

Wochenknaller

Täglich bestellbar vom 
18.01. - 22.01.  

Holsteiner Grünkohl mit 
Kohlwurst, Kasseler und

Senf
8,50 €

Wirsing-
Parmesansüppchen mit 

Apfelcroutons 
5,50 €

Sellerie-Feldsalat mit 
Birne im Speckmantel, 

Walnuss und Honig-
Thymianvinaigrette 

6,50 €
mit Rinderfiletstreifen

+2,10 €

Allgäuer Käsespätzle 
7,90 €

Wochenknaller

Täglich bestellbar vom 
01.02. - 05.02.  

Wildgulasch mit 
Waldpilzen und 
Butterspätzle 

8,50 €

Winter-Eintopf mit 
Mettwurst und 

Majoran 
5,50 €

Schwarzwurzel-Salat 
mit Rauchforelle, 

Nusscrunch, 
Kräutersailingen und 

Limette 
7,50 €

Kartoffel-Steckrüben 
Rösti mit Rauchlachs 
und Honigsenfsoße

7,00 €

Wochenknaller

Täglich bestellbar vom 
08.02. - 12.02.  

Schnitzel mit Kohlrabi &
Möhren in Rahm und 

Salzkartoffeln 
7,50 €

Süßkartoffelcreme-
Süppchen mit Apfel und 

Karotte 
5,50 €

Kürbissteckrübenpüree 
mit Kohlwurst und Senf  

7,50 €

Gemischter Blattsalat 
mit gebackenem 

Camembert, 
Preiselbeeren und 

Vinaigrette 
6,90 €

Wochenknaller

Täglich bestellbar vom 
15.02. - 19.02.  

Bratkartoffel-
Schnitzelpfanne mit 
Gauda überbacken

7,50 €

Erbseneintopf mit 
Speck und Wiener 

Schnippelwurst 
5,50 €

Hackbraten mit 
Rahmsoße, 

Butterbohnen und 
Kartoffeln 

7,50 €

Schwarzwurzelsalat mit 
Paprika, Petersilie und 

Honig-Senfsoße 
6,50 €

Wochenknaller

Täglich bestellbar vom 
25.01. - 29.01.  

Steckrübenmus mit 
Kasseler und Kohlwurst 

8,50 €

Kartoffel-
Petersilienwurzel

Rahmsüppchen mit 
Schnippelwurst 

5,50 €

Schwarzwurzel Risotto 
mit Frühlingslauch und 

gerösteten Haselnüssen
7,50 €

Köttbullar in 
Pilzrahmsoße, 

Kartoffelpüree und 
Preiselbeeren 

6,90 €



Wochentag Datum KW 8 Preis Anzahl 

Montag 22.02. knusprige Hähnchenkeule, Rahmsoße, 

grüne Bohnen und Kartoffelstampf 

8,50 €

Dienstag 23.02. Frikadelle Hausfrauenart mit Mischgemüse 

in Rahm und Butterkartoffeln 

8,50 €

Mittwoch 24.02. Omas Wirsingroulade in Rahm mit 

Kartoffelstampf und Karottensalat 

8,50 €

Donnerstag 25.02. Rinderschmorroualde mit Apfelrotkohl und 

Petersilienkartoffeln

9,00 €

Freitag 26.02. Seemanns – Labskaus „Hamburger Art“, 

Rollmops, Matjes, Gewürzgurke und Corned Beef

9,00 €

Wochenknaller

Täglich bestellbar vom 
22.02. - 26.02.  

Sauerbraten mit 
Rotkohl und Knödel 

7,50 €

Original Soljanka mit 
Paprika und Sauerrahm

5,50 €

Sauerkraut-Kasseler 
Auflauf mit 

Creme fraîche und 
Emmentaler 

7,50 €

Maultaschensalat mit 
Brokkoli, Radieschen 

und Bacon 
6,90 €

Wochentag Datum Vegan / Vegetarisch Preis Anzahl 

Montag 22.02. Kartoffel-Frittata mit Spinat, Zwiebeln, Erbsen, 
Karotten und Creme fraiche 

8,00 €

Dienstag 23.02. Süßkartoffelauflauf mit Feta, Tomaten
Fenchel und Pinienkernen

8,00 €

Mittwoch 24.02. Maisfalafel-Bowl mit Blaukraut, Gurke, Tomate, 
Quinoa und Joghurt-Kräuterdressing 

8,00 €

Donnerstag 25.02. gelbes Kichererbsen Curry mit grünen Erbsen, 
Brokkoli und Koreander 

8,00 €

Freitag 26.02. Bauernomlette mit Zucchini, Frühlingslauch, 
Kidneybohnen und Kräuterfrischkäsebällchen

8,00 €

Carpe Diem 
2021 

Catering  - Fingerfood - Lunch

Bilder Designed by EventCater and Freepik

Hagen, Lindemann GbR 
Fabriciusstraße 123 

22177 Hamburg  
040/52595446 

www.eventcater.de 
info@eventcater.de

BOX-Event                             
               BOX-Cater 

16 Teile                             
                             

                       28 Teile 

             37€   26,50€                                   
               55€   45€ 

Stellt Eure Box selbst zusammen: 

Maisfalafelspieß, Miniwraps, Capresespieß, Beefballs 

Dattel/Pflaumen im Baconkleid, gefüllte Pasteten, 

geräucherter Schinken, Gin Lachs, belegte Canapé, 

Black Tiger Garnelen, getrocknete ital. Salami, 

Kartoffelrösti mit Avocado,  Miniquiche,  

gefüllte Spinat Feta Tasche, Pastei de Nata,  

Detroit Brownies, New York Cheesecake      

Bio-Brotselection inkl. Dips                             
                    3€/Person

http://www.eventcater.de
mailto:info@eventcater.de

