29. November bis 10. Dezember
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Montag
29.11

O

veggie

Dienstag
30.11

Mittwoch
01.12

Donnerstag
02.12

veggie

Freitag
03.12

veggie

0

O

Geschnetzeltes vom Huhn in Tomaten-Currysof3e mit 8,50 €

Wildreis

Wildfrikadelle in Pilzrahmsauce mit cremigem 9,00 €

Kartoffelpiiree und Preiselbeeren

Rindergulasch mit Paprika, Friihlingslauch, Zwiebeln 8,50 €

und Pasta

Holsteiner Griinkohl mit Kasseler, Kohlwurst, 9,00 €
Salzkartoffeln und Senf

Radieschen-Feldsalat mit Granatapfel, Ziegenfrischkése

im Krautermantel mit Lebkuchenbruch und Waldpilzen

Buchweizen-Gemiise mit Pastinaken, Salbei,
Karotten und Zitronensof3e

Tortellini-Spinatauflauf mit Pesto, Paprika, Mais,

Basilikum und Cashewmilch {iberbacken

Tex-Mex Enchiladas gefiillt mit Zucchini, Mais und 9,00 €
Aubergine, gratiniert mit Krautercreme

Niendorfer Fischpfanne ,,Faroer Art auf Julienne Gemiise 9,00 €
und Schwenkkartoffeln

Aubergine gebacken mit Harissa, Granatapfelkerne und 9,00 €

Datteln auf Linsenragout

Hahnchen Gyros mit Tzatziki , Balkanreis und 8,50 €
hausgemachtem Weillkrautsalat

Montag
06.12

veggie

Dienstag
07.12

Mittwoch
08.12

-

Donnerstag
09.12

veggie

Freitag
10.12

O

Lasagne mit getrockneten Tomaten, Zucchini, Aubergine 9,00 €
und Gartenkrautern

Konigsberger Klopse in leichter Kapernsofie, rote Bete 9,00 €
und Petersilienkartoffeln

Rucola-Blaukraut-Salat mit Cranberrys, karamellisierten 9,00 €
Apfeln, Bergkise und Orangen-Walnussdressing

Zarter Tafelspitz mit MeerrettichsoBe, Karottengemiise 9,50 €

und Butterkartoffeln

Kasseler Krustenbraten mit Thymiansof3e, Rostkartoffeln 8,50 €
und Sauerkraut

Pasta mit gebratenen Waldpilzen, Spinat, Paprika und
gerdsteten Kiirbiskernen

Spitzpaprikaschoten gefiillt mit Blumenkohlreis, 9,00 €
Zucchini und gratiniert mit Kokoscreme

EventCater’s Edelfisch - Frikadelle hausgemacht mit 9,00 €
Kartoffelsalat, Remoulade und Gurkensalat

Mais-Falafel im Pankomantel auf Tomaten-Krautersud 9,00 €

und StiBkartoffel-Hummus-Piiree
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Tiglich bestellbar

Wildgulasch mit
Waldpilzen und
Butterspatzle
8,50 €

Kiirbiscremesiippchen mit
Apfel und Mango
6,00 €

Ginsekeule oder Brust mit
Thymianjus, Rotkraut und
KartoffelkloB3e
19,50 €

Luftige Waffeln mit
Puderzucker und heiflen

Kirschen

5,90 €

Téglich bestellbar

Holsteiner Griinkohl mit
Kohlwurst, Kasseler
und Senf
8,50 €

Ginsekeule oder Brust mit
Thymianjus, Rotkraut und
Kartoffelklofe
19,50 €

Kiirbis-Risotto mit
gebratenen Kréuter-
seitlingen
7,50 €

Kartoffel-Steckriiben-Rosti
mit Rauchlachs und

Krauterschmand
7,50 €
.
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13. bis 24. Dezember

NN

Montag
13.12

veggie

Dienstag
14.12

Mittwoch
15.12

Donnerstag
16.12

veggie

Freitag
17.12

veggie

O

Veggie

Hahnchenbrust mit Mandeln, Orangen, gerdstetem 8,50 €

Fenchel, dazu Zucchini und Jasminreis

Holsteiner Griinkohl mit Kasseler, Kohlwurst, 9,00 €

Salzkartoffeln und Senf

Zweierlei Kohlroulade in Rinderhack, leckere 9,00 €

Schmorsauce und Erbsen-Kartoffelpiiree

Omas Rinderschmorroulade mit Apfelrotkohl und 9,00 €
Petersilienkartoffeln

Gerstoni-Risotto mit Friihlingslauch, Morcheln,

griinen Bohnen und bunten Karotten

Tortillas gefiillt mit gebackenem Kiirbis, Avocado,
Mango auf Tomaten-Feldsalat mit Honigvinaigrette

Ofen-Siikartoffel mit Auberginencreme, Avocado,
Haferjoghurt und Dattel-Couscous

Zucchini-Kartoffelbratlinge mit Haferjoghurt, 9,00 €
Romasalatherzen und Apfel-Rotkrautsalat

Lachsfilet auf Rieslingsauce, zartem Blattspinat, 9,50 €
Karotten-Julienne und Buttereis

Indischer Gemiiseeintopf mit Zimt, Aubergine, Tomate, 9,00 €

Edamame und gerdsteten Kartoffeln

Montag
20.12

. Kartoffel-Bohnen-Auflauf mit Petersiliensofe, 9,00 €
Feta und Tomaten tiberbacken -

Zarter Burgunderbraten, Blumenkohl mit Butterbrosel 9,00 €
und Petersilienkartoffeln

Dienstag
21.12

®

veggie

Mittwoch
22.12

veggie

O
@

Héhnchenbrust mit Honig und Anis, gebraten auf 9,00 €
Kiirbis-Tomatengemiise und Krauterknodel

Cremiges Risotto mit Pastinaken, Salbei, Karotten, 9,00 €

Romanesco und fruchtiger Zitronensof3e

Krauter-Roastbeef kalt mit Remoulade, 10,50 €
Kiirbis-Blumenkohlgemiise und Kartoffel-Zucchiniquiche

Tortellini-Kiirbisauflauf mit Pesto, Paprika, Mais,
Basilikum, tiberbacken mit Kokosmilch

EVENTCATER

Téglich bestellbar

Wildgulasch mit Waldpilzen
und Butterspétzle
8,50 €

Ginsekeule oder Brust mit
Thymianjus, Rotkraut und
Kartoffelklofe
19,50 €

Porree-Feldsalat mit Birne im
Speckmantel, Walnuss und
Honig-Thymianvinaigrette

6,50 €

Rote Bete Salat mit Apfel,
Feta und Walnuss
6,50 €

y

Téglich bestellbar

Kasseler im
Blatterteigmantel mit
Knodel und Rotkohl

8,50 €

Ginsekeule oder Brust mit
Thymianjus, Rotkraut und
KartoffelkloB3e
19,50 €

Bratapfel-Mousse au
chocolat mit karmelisierten
Walniissen und Zimtcrunch
4,90 €

/

Gans schon lecker

Knusprig gebratene Gdnse vom 11.11. bis Weihnachten

Bestellen Sie Ihren knusprigen Géansebraten,
vorbereitet von den Eventcater Kochprofis.

Thre knusprige Gans bestellen —
Giansebraten-Lieferservice

# Menu auswahlen.
# Anrufen oder Email schreiben.
# Gans einfach liefern lassen.

Die mitgelieferte Anleitung, fiir die
perfekte Weihnachtsgans zur
Hand nehmen.

Nach 45 min. ist [hr Weihnachtsmenti
knusprig und lecker auf dem Tisch.

Herbstgerichte

Klassiker, neue Kreationen, vegetarisch & vegan

BBQ, Geburtstag, Hochzeit sowie Team & Business Meetings.
Lassen Sie sich von unseren Wunscherfiillern
ein Angebot erstellen.

Wir wiinschen Euch eine schone Vorweihnachtszeit, mit
Freunden, leckerem Gliihwein und viel Genuss.

,,Die Welt gehort dem, der sie geniefst. “

Euer EventCater Team

Hagen, Lindemann GbR www.eventcater.de

info@eventcater.de @ Fabriciusstrale 123, 22177 Hamburg

www.instagram.com/event _cater

040 - 52595446 ® 040 - 52595447 WhatsApp

EVENTCATER



04. bis 15. Oktober
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Montag Gerstoni-Lauch-Risotto mit Paprika, Harissa, Majoran, 9,00 €
04.10 gebratenen Hahnchenbruststreifen und Erdniissen

. Fenchel-Apfel-Salat mit Sauerampfer, Brokkoli, 9,00 €
grobem Meersalz und Granatapfelsirup -
Dienstag ,,New York Striploin Steak” mit Parmsean-Pesto, 9,90 €
05.10 @ griinen Spargel im Bacon-Kleid & Siikartoffelspalten

veggie Biiffelmozzarellasalat mit jungem Blattspinat, 9.00 €
- Kirschtomaten, Balsamicozwiebeln und Mango

Mittwoch Kartoffel-Zucchini-Rosti mit hausgebeiztem 9,00 €
06.10 Wacholder-Lachs, Apfel-Fenchelsalat und Dillschmand

Maultaschen-Salat gefiillt mit Lachs und Spinat,

veggie

B8 Feldsalat, Blaubeeren, Maracuja-Chilidressing

Donnerstag Lendenfilet-Medaillons in Champignon-Pfefferrahm, 8,50 €
07.10 Honig-Mdhrchen und Kartoffel-Erbsenpiiree

q Provenzalisches Ratatouille mit Tomaten, Auberginen, 9,00 €

Ve roten Zwiebeln, gelben und griinen Zucchini
Freitag Boeuf Bourguignon mit Burgunder, Méhren, 9,00 €
08.10 Champignons und Rosmarinkartoffeln
veggie Pfannkuchen-Roéllchen mit Gewiirz-Bulgur, Feta, 9,00 €

©)

Paprika, Rauke und Joghurt-Minzsof3e

Montag Caesar Salat klassisch mit Kirschtomaten, Pinienkernen, 8,50 €
11.10 @ Crotitons, Parmesan und gebratener Hdhnchenbrust

veggie Orientalischer Auberginen-Wrap mit Lauch, Babyspinat, 9,00 €
Karotten, Joghurt, Aubergine & Halloumi

Dienstag @ Pfirsich-Austernpilz-Risotto mit Parmesan, gerosteten 9,90 €

12.10 Mandeln und Scampi Aglio e Olio
—— Herzhafter Curry-Crepe mit griinem Spargel, 9,00 €
=2 Romanescogriinzeug, Pak-Choi-Salat und Minzjoghurt

Mittwoch @ Mediterraner Kartoffelsalat, getrocknete Tomaten, 8,50 €

13.10 Bohnen, Rucola und gebratene Hiahnchenbrust
: Basilikum-Késespitzle mit Biiffelmozzarella, Schweizer 9.00 €
Bergkidse, Cheddar und Ochsenherztomaten
Donnerstag Paprika-Sahne-Medaillons mit Oregano, 8,50 €
14.10 Zucchini-Aubergine-Ratatouille und Tortellini
veggic ,,Panzanella“ Toskanischer Brotsalat mit Tomaten,
== Sprossen, roten Zwiebeln, Basilikum und gelber Bete
Freitag Lammkrauterballchen mit Zaatar, Siisskartoffel, 9,00 €
15.10 griine Bohnen und Tomaten-Zucchiniragout
veggie ~imam bayildi“ Aubergine gefiillt mit Tomaten, milden 9,00 €

Peperoni, Rosmarin, Zwiebeln, Zimt und Oliven

18. bis 29. Oktober
EVENTCATER

Montag Curryreispfanne mit Erbsen, Zucchini, Cashewkernen, 9,00 €
18.10 @ Kokosmilch, Paprika und BBQ Hahnchen Tranchen

veggie @ Cous-Cous-Pastinaken-Salat mit Edamame, Radieschen, 9,00 €
Mangold, Crotitons und Sylter Dressing

Téglich bestellbar

Chicorée-Salat mit
Avocado, Grapefruit,

Ing.\y er, Pa.p il uid Dienstag Girtnerin-Omelett mit kleinen Kartoffeln, Karotten, 8,50 €
Ch111—Pa.ss1onsﬁ'ucht 19.10 @ Champignons, Cheddar, Schinken, Ei und Krautern
Dressing 7,00 €
+ Zitronenlachssteak 4 € __ 3 ] )
veggie Antlpas.tlz Panne.san, R(?stbrot, Oliven, Pllzg,.Karottell, 9,00 €
Aubergine, Paprika...leicht und lecker mariniert
Kohlrabicremesiippchen Mittwoch Gegrilltes Hacksteak mit Feta, Rosmarin, Barlauch, 9,00 €
mit Teriyaki- 20.10 Zucchinigemiise und Ofenkartoffeln
Héhnchenbrust & Sesam
6,00 € veggic Pasta mit gebratenen Waldpilzen, Spinat, Paprika und

gerosteten Kiirbiskernen

_ Donnerstag Pannfisch-Gratin: Kartoffeln, Zwiebeln, Lachs, Kiimmel, 9,00 €
3 Buletten mit Senf, 21.10 Senf, Gewiirzgurke, Rahm und Pak Choi
Kartoffelsalat und
russischem Gurkensalat . Gefiillte Spitzpaprikas mit Feigen-Mangosalat, Datteln,
7,50 € veggie

Ziegenkidse und Zitronenmlisse Joghurt

‘ Freitag Salato-Portobello mit Karotten, Kohlrabi, Senfrauke, 9,50 €
Spétsommergriitze mit 22.10 Honigtomaten, gebratene Filetstreifen und Holunder
Vanillesof3e

5,90 €
r veggie
T

Montag @ Lauwarmer Gnocchi-Salat mit Radicchio, Dillsof3e, 8,50 €

25.10 Kirschtomaten, Friihlingslauch und Buttermakrele
. Japanisches Thaicurry mit Soba-Nudeln, Bambus, 9,00 €
. . . eggie ?
Schaschlik mit Tomatenreis schwarzen Bohnen, Edamame, rote und gelbe Bete
7,50 €

Tortellini mit Ricotta-Fiillung, Brokkoli, Paprika,

Sii3-salzige Mandeln und Dillhaselnusssof3e

Tiglich bestellbar

Dienstag Limetten-Risotto mit Spinat, Schalotten, Mascarpone, 9,00 €
Tomaten, Parmesan und Hahnchen im Sesam-Kleid

26.10

Kohlrabi-Cremesiippchen . . ..
mit Teriyaki-Hdhnchenbrust veggie Rote Bete-Apfel-Salat mit Fenchel, Gartenkréutern, 9,00 €
& Sesam Roccula, Walniissen und Gewiirz-Fetawiirfel

6,00 €
Mittwoch @ Florentiner Schweinelenden-Rollchen mit Barlauch Rahm 9,00 €
27.10 Haselnuss-Cheddar-Fiillung und Tagliatelle

Nudelauflauf mit ; ‘ Cremige Aubergine-Curry mit Kichererbsen, Wildreis, 9,00 €
) veggie @
Schinken-Sahne-Sofe Sprossen und Koriander-Soja-Joghurtsof3e
6,90 €

Donnerstag Krauter-Roastbeef mit Hausremoulade, Rauke, 9,50 €
28.10 Radieschen-Tomatensalat und Kartoffelquiche

Kaiserschmarrn mit

Rosinen, Mandeln und Kartoffel-Brokkoli-Salat mit Balsamico-Schalotten,

veggie . . e
Apfelkompott =8 Kapern, schwarzen und weiflen Rettich & Vinaigrette
6,90 €
Freitag Asiatisches Wok Gemiise mit gebratenen 9,00 €
29.10 Rinderfiletstreifen, Bambus und Hoisin-Sof3e

Linsennudel-Salat mit Mozzarella, Cherrytomaten,
Heidelbeeren und Minzjoghurt

9,00 €

O]
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01. bis 12. November
EVENTCATER

Wochentag - KW 44 “ -

Montag Geschnetzeltes vom Huhn in Tomaten-Currysofe 8,50 €
01.11 mit Wildreis und Romanesco

veggie Bulgur-Limettensalat mit Gurke, Mango, marokkanischer 9,00 €
Minze und Kokosjoghurt
Kasseler und Kohlwurst

8,50 € .
> Dienstag Kottbullar in Pilzrahmsauce mit Kartoffelpiiree 9,00 €

02.11

veggie Pasta-Spinat-Pfanne mit gebratener Paprika, gerdsteten 9,00 €
Erdniissen und Kokosmilch

Mittwoch Schwarzbiergulasch mit Paprika, Friihlingslauch, 8,50 €

03.11 Zwiebeln und Pasta

Schwarzwurzel-Salat mit

Téglich bestellbar

Steckriibenmus mit

und Preiselbeeren

Winter-Eintopf mit
Mettwurst und Majoran
6,00 €

Kréauter-Zitronen-Risotto mit Lauch, Sellerie, Aubergine

O]

Rauchforelle, Nusscrunch, veggte und glasierten Honig-Karotten
Krautersailingen und
Limette Donnerstag Schnitzel Wiener Art mit Zitrone, Buttererbsen und 8,50 €
7,50 € 04.11 Bratkartoffel
. Indisches Siilkartoffelcurry mit gelben und roten Linsen,
Allgiuer Kiisespiitzle veggle Ingwer, Koriander und griinen Bohnen
7,90 €
Freitag Niendorfer Fischpfanne ,,Faroer Art* auf Julienne Gemiise 8,00 €
05.11 und Schwenkkartoffeln

Zucchini gefiillt mit Gewiirz-Bulgur, gerdsteten Mandeln,

©)

roten Zwiebeln und Tomatensof3e

r veggie
EETRmET =T

Montag Hahnchen Gyros mit Tzatziki , Balkanreis und 8,50 €

08.11 hausgemachtem Weillkrautsalat

. ] Orangen-Dattelbow] mit Mango, Avocado, Rote Bete
hm veggie ( : ) S > 2 2
LRSS s S S Mais, Tomaten und Teriyaki-Apfeldressing
Dienstag Konigsberger Klopse in leichter Kapernsofie, Rote Bete 9,00 €

und Kartoffelstampf
09.11 und Petersilienkartoffeln

Téglich bestellbar

Erbseneintopf mit Speck
und Wiener Schnippelwurst
5,50 €

7,50 €
veggie Buchweizen-Gemiise mit Pastinaken, Salbei,
s Karotten und Zitronensof3e

Mittwoch Zarter Tafelspitz mit Meerrettichsofle, Karottengemiise 9,50 €

10.11 und Butterkartoffeln
Maultaschensalat mit 9.00 € .

: Tortellini - Spinatauflauf mit Pesto, Paprika, Mais,
veggie
Basilikum und Cashewmilch tiberbacken
Bacon
Donnerstag Kasseler Krustenbraten mit ThymiansoBe, Rostkartoffeln 8,50 €

Brokkoli, Radieschen und
6,90 €
11.11 und Sauerkraut

HeiBer Milchreis mit Zimt veggie Tex-ng Enchi!a(}las geﬁillt mit Zucchini, Mais und
und Zucker Aubergine, gratiniert mit Krautercreme
5,90 €
Freitag EventCater’s Edelfisch - Frikadelle hausgemacht mit 9,00 €
12.11 Kartoffelsalat, Remoulade und Gurkensalat

veggie Aubergine gebacken mit Harissa, Granatapfelkerne und
Datteln auf Linsenragout

e

15. bis 26. November

EVENTCATER
Wochentag - KW 46 “ -
Téglich bestellbar
Montag Oldesloer Hahnchenbrust, geschmort mit Orangen- 8,50 €
15.11 Fenchel, dazu Zucchini und Jasminreis
Sauerbraten mit Rotkohl ﬁsza(g}zftglﬁl iel:lttlz);lkneten Tomaten, Zucchini, Aubergine 9,00 € .
und Knodel -
8,50 €

Dienstag @ Beefsteak mit Feta und Bérlauch, grinen Bohnen und 9,00 €

16.11 Djuvec-Reis

Original Soljanka mit veggie Mango-Papaya-Salat mit Radieschen, gerosteten Niissen,
Paprika und Sauerrahm = Limette und Trauben-Rote Bete-Reis
5,50 €

Mittwoch Zweierlei Kohlroulade in Rinderhack, leckere 9,50 €
17.11 Schmorsauce und Erbs-Kartoffelpiiree

Gemischter Blattsalat mit

Pasta mit gebratenen Waldpilzen, Spinat, Paprika und

O]

gebackenem Camembert, vegeie gerosteten Kiirbiskernen
Preiselbeeren und
Vinaigrette Donnerstag Rinderschmorroulade mit Apfelrotkohl und
6,90 € 18.11 Petersilienkartoffeln
. Spitzpaprikaschoten gefiillt mit Blumenkohlreis und
] g veggle Zucchini, gratiniert mit Kokoscreme
Kaiserschmarrn mit
Rosinen, Mandeln und
Apfelkompott Freitag ., Timmdorfer* Gemiise-Fisch-Auflauf, Kartoffeln, Sellerie, 9,00 €
6,90 € 19.11 Lauch, Créme fraiche & Senfsauce
veggie Mais-Falafel im Pankomantel auf Tomaten-Krautersud 9,00 €
und SiiBkartoffel-Hummus Piiree
e | Lo e To
Téglich bestellbar
Montag @ Frikassee vom Huhn mit griinen Spargel, Karotten und 9,00 €
22.11 Gemiiselangkornreis
. : Ebly-Paella mit Rauchtofu, Frithlingslauch, griinen 9,00 €
5 veggie S
Martmsg?ns Keu.le gder Bohnen und bunten Karotten -.
Brust mit Thymianjus,
Rotkraut und .
KartoffelklsBe D;t;nitlag @ Frikadelle Hausfrauenart mit Mischgemiise in Rahm und 8,00 €
19.50 € . Butterkartoffeln

. Tortillas gefiillt mit gebackenem Kiirbis, Avocado, 9.00 €
veggie d

Kartoffel-Petersilienwurzel

Rahmsiippchen mit Mittwoch @ Omas Wirsingroulade in Rahm mit Kartoffelstampf und 9,00 €
Schnippelwurst 24.11 Karottensalat
5,50 €

Donnerstag Cordon bleu von der Putenbrust mit Erbsen, M6hrchen 8,50 €
25.11 und gerdsteten Ofenkartoffeln

veggie Ofen-Siifikartoffel mit Auberginecreme, Avocado,
- Gaferjoghurt und Dattel-CousCous

Kohlrabilsalat mit Paprika,
Petersilie und
Honig-Senfsofe
6,50 €

veggie Zucchini-Karottenbratlinge mit Haferjoghurt,
‘ i Romasalatherzen und Apfel-Rotkrautsalat

Schok(.)ladenpudding mit Freitag Seemanns - Labskaus ,,Hamburger Art*“ Rollmops, 8,50 €
Blmzngk(;)renpott 26.11 Matjes, Gewiirzgurken und Corned Beef

veggie Indischer Gemiiseeintopf mit Aubergine, Tomate,
Edamame und gerosteten Kartoffeln
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Téglich bestellbar

Schnitzel mit Kohlrabi
& Mohren in Rahm und
Salzkartoffeln
7,50 €

Ginsekeule oder Brust mit
Thymianjus, Rotkraut und
KartoffelklofBe
19,50 €

Schichtkohl mit Hack
und Weilkraut
7,00 €

Pfannkuchen mit Apfel und
Vanillesofe
4,90 €

y

Téglich bestellbar

Ginsekeule oder Brust mit
Thymianjus, Rotkraut und
Kartoffelklofe
19,50 €

Heifes Linsensiippchen
mit Kurkuma und gelben
Linsen
6,00 €

Rinder-Gulasch mit Nudeln
7,50 €

Omas Vanillepudding mit
Beerengriitze
5,00 €

%



