INa
[
’_l 11700222217,
prreey,

e S
“ \\ 12. bis 24. Dezember

WOChentag ._m-

Montag Paprika-Ofen-Hahnchen mit Bohnen und Birnengemiise, 10,00 €
12.12 Rosmarin-Rostkartoffeln und TomatenrahmsofRe

Gans schén Cecker

Knusprig gebratene Ganse vom 11.11. bis Weihnachten

veggie Backofengemiise mit roter Bete, Hokaido-Kiirbis , Rosenkohl,

Schalotten, StiBkartoffeln, Karotten, Honig und Thymian (vegan)
Bestellen Sie Ihren knusprigen Gansebraten,
Holsteiner Griinkohl mit Kasseler, Kohlwurt, Salzkartoffeln

und Senf ’ ' vorbereitet von den Eventcater Kochprofis.

Tortillas gefiillt mit gebackenem Kiirbis, Avocado, S P[[IA lG[ RI [Hl

Mango und Tomate Géansekeule /

Dienstag
13.12

veggie

mit Thymianjus, Rotkraut und

Mittwoch Kartoffelklo3e

14.12

Zweierlei Kohlroulade in Rinderhack, leckere Schmorsauce und

Erbsen-Kartoffelstampf
19,50 €

veggie Nudelauflauf mit Brokkoli, Paprika, Kohlrabi, Schamnd &
Ké&se Uiberbacken

Donnerstag Rinderschmorroulade mit Apfelrotkohl und Petersilienkartoffeln

15.12
lhre knusprige Gans bestellen!

veggie Zucchini-Karottenbratlinge mit Haferjoghurt, Romasalatherzen

und Apfel-Rotkrautsalat ( vegan ) ’ £ ) Gansebraten-Lieferservice

(- I B T - - I

Lachsfilet auf Riesling SoR3e, zartem Blattspinat, Karotten-
Julienne und Buttereis

Freitag
16.12

; MenU auswahlen.
weihnachtliches Chili Sin Carne mit Hokaido-Kdrbis, ! Y ! ) . .
Ringelbeete, Rosenkohl und creme fraiche 3 : ? Anrufen oder Email schreiben.
' : | ‘ : Gans einfach liefern lassen.

veggie

©

perfekte Weihnachtsgans zur

Montag Zwiebel-Sahne-Hahnchen mit Honig und Anis gebraten auf 10,50 € ) )
Hand nehmen.

19.12 Kiirbis-Tomatengemiise und Krauterknodel

veggie ,One Pot"“ Spaghetti mit Zucchini, Tomaten, Sojasahne,
Petersilie & Parmesansplittern

Nach 45 min. ist Ihr Weihnachtsmen(
knusprig und lecker auf dem Tisch. y
Dize(;sltzag gzizigiﬁ:;gkg?tiegglr:ten, Blumenkohl mit Butterbrosel und X F e S ttag S g erl C hte
. D / SPECIALGERICHT
veggle Risotto-Gemtise mit Pastinaken, Salbei, Karotten und

ZitronensoRe Géansekeule
mit Thymianjus, Rotkraut und /
KartoffelkloRe

Klassiker, neue Kreationen, vegetarisch & vegan

Mittwoch Schnitzel Wiener Art mit lauwarmem Rucola Kartoffelsalat 10,00 €

21.12 & Holsteiner Gurkensalat

veggie Tortellini-Kurbisauflauf mit Pesto, Paprika, Mais, Basilikum,
Uberbacken mit Kokosmilch

Donnerstag Heute konnt Ihr Eure vorbestellten Weihnachtsganse,

Wir winschen Euch eine schdne Vorweihnachtszeit, mit
Freunden, leckerem Glihwein und viel Genuss.

Ab 72 € fur
,Die Welt gehdrt dem, der sie geniefst.”

BBQ, Geburtstag, Hochzeit sowie Team & Business Meetings.
Lassen Sie sich von unseren Wunscherflllern
ein Angebot erstellen.

2 Personen

2212 Rotkohl, Knodel und weiteren Leckereien abholen und
einen leckerer Glihwein mit uns trinken.
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Hagen, Lindemann GbR www.eventcater.de
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Euer EventCaler Team
info@eventcater.de (@ FabriciusstraBe 123, 22177 Hamburg
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040 - 52595446 @ 040 - 52595447 WhatsApp
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01. bis 11. November 14. bis 25. November 28. November bis 09. Dezember
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WOChentag ._m.

Dienstag Geschnetzeltes vom Huhn mit Tomaten, Waldpilzen, Brokkoli, 10,00 € Montag Hahnchenkeule mit Leipziger Allerlei GemUise & 10,00 € Montag o Rinderhftsteaks ,Strindberg Art" tiberbacken, Speckbohnen & 11,00 €
01.11 Lauch & CurrysofRRe mit Wildreis 14.11 Muskatnuss-Kartoffelgratin 28.11 Gnocchis
veggie 9 Bulgur-Limettensalat mit Gurke, Pastinake, Birnenspalten, 9,00 € veggie e Lasagne mit Butternut-Kiirbis rote Bete, Tomaten, 9,00 € veggie 9 Thai Kokos Curry mit Zucchini, Mango, Paprika, Edamame, Brok- 9,00 €
marokkanische Minze und Orangen-Kokosjoghurt ( vegan ) Blattspinat und Gorgonzola koli, roter Currypaste & Kokosmlich ( vegan )
Mittwoch o Kottbullar in Pilzrahmsauce mit Kartoffelpliree und 10,00 € Dienstag o Beefsteak mit Feta und Barlauch, griinen Bohnen und 9,50 € Dienstag o Wildfrikadelle in Pilzrahmsauce mit Kartoffelpiiree und 10,00 €
02.11 Preiselbeeren 15.11 Djuvec-Reis 29.11 Preiselbeeren
veggie 9 Pasta-Spinat-Pfanne mit gebratener Paprika, 9,00 € / veggie e Mango-Papaya-Salat mit Radieschen, gerésteten Niissen, 9,00 € / veggie e Buchweizen-GemiiRe mit Pastinaken, Salbei, Karotten und 9,00 € /
gerdsteten Erdniissen und Kokosmilch (vegan ) Hackbraten ala falscher Hase Limette und Kokosreis ( vegan ) Muddas Griinkohl mit ZitronensoRe (vegan ) Rheinischer Sauerbraten,
mit Erbsen und Wurzeln, Kar- , Kasseler, Kohlwurst, stiBen Rotkraut und
Donnerstag o Ungarisches Rindergulasch mit Paprika, Friihlingslauch, 9,50 € toffelstamp und Rahmsof8e Mittwoch o Wirsing-Kohlroulade mit Rinderhack, leckere Schmorsauce 10,00 € Kartoffeln und Mostrich Mittwoch o zartes Schnitzel mit Blumenkohl in Broselbutter & 10,00 € KartoffelkloBe
03.11 Zwiebeln und Pasta 16.11 und Erbsen-Kartoffelpliree 30.11 Bratkartoffeln
9,50 € 10,50 € 11,50 €
veggie e Krauter-Zitronen-Risotto mit Lauch, Hokaido-Kiirbis, Spinat 9,50 € veggie e Pasta mit gebratenen Waldpilzen, Blattspinat, Paprika und 9,00 € veggie e Tortellini - Spinatauflauf mit Pesto, Paprika, Mais, Basilikum, 9,00 €
und glasierten Honig-Karotten gerosteten Kurbiskernen mit Cashewmilch Gberbacken
Freitag o Skreifilet gebraten mit Fenchel-Pak-Choi-Gemdise, 11,50 € Donnerstag o Rinderschmorroulade mit Apfelrotkohl und Petersilienkartoffeln 10,00 € Donnerstag o Holsteiner Griinkohl mit Kasseler, Kohlwurst, stiBen 10,50 €
04.11 SenfdillsoBe und Butterschwenk-Kartoffeln 17.11 01.12 Rostkartoffeln und Mostrich
veggie 9 winterliches StRkartoffelcurry mit gelben und roten Linsen, 9,00 € veggie e Spitzpaprikaschoten gefillt mit Blumenkohlreis und 9,00 € veggie 9 Kichererbsen Ragout mit Aubergine, Paprika, StiRkartoffeln, 9,00 €
Ingwer, Koriander und griinen Bohnen ( vegan ) Zucchinigemuse, gratiniert mit Kokoscreme ( vegan ) Cranberrys & CousCous ( vegan )
11,00 €
Freitag 0 ,Omas" griiner Bohneneintopf mit Karotten, Bohnen, Kartoffeln, 9,00 € Freitag o Niendorfer Fischpfanne ,Faréer Art" auf Julienne Gemiise und
18.11 margerem Rindfleisch, Brithe & Gewdirzen 02.12 Schwenkkartoffeln
veggie e Mais-Falafel im Pankomantel auf Tomaten-Krautersud und 9,00 € veggie e geflllte Paprikaschoten mit Gerstoni, SoBe und Mozzarella 9,00 €
tiberbacken

Kiirbis Kartoffelgratin ( vegan )

WOChentag ._“. WOChentag . i “. WOChentag ._“.

Montag Hahnchen Gyros mit Tzatziki , Balkanreis und hausgemachtem 9,50 € Montag Herbst-Frikassee vom Huhn, mit Rosenkohl, Karotten, 10,00 € Montag Zuricher Hadhnchengeschnetzeltes mit Zwiebeln, Champignons 11,00 €
07.11 Weilkrautsalat 21.11 Hokaido-Kiirbis und Himalaya Basmatireis 05.12 & Spatzle
veggie 9 Gerstoni-Dattelbowl mit Mango, Cranberries, gelber Bete, 9,00 € veggie e Gesrtoni-Paella mit Haselnlssen, Stangenlauch, Waldpilzen, 9,00 € veggie 9 Lasagne mit getrockneten Tomaten, Zucchini, Aubergine und 9,00 €
Orangen, Tomaten und Teriyaki-Apfeldressing griinen Bohnen, und bunten Karotten Gartenkrautern
Dienstag o Konigsberger Klopse in leichter Kapernsol3e, rote Bete und 10,00 € Dienstag o Metzgers Frikadellen (2 x 125g) mit Mischgemiise in Rahm 9,50 € Dienstag o Hamburger Tifteneintopf mit Porree, Sellerie, Zwiebeln, 9,00 €
08.11 Petersilienkartoffeln 22.11 und Butterkartoffeln 06.12 Karotten & Kohlwurst
veggie 9 Buchweizen-Gemiise-Bratlinge mit Pastinaken, Salbei, 9,00 € / veggie e Tortillas gefiillt mit gebackenem Kiirbis, Avocado, 9,00 € / veggie e Orangen-Radichio-Bowl| mit rote Bete, Apfelspalten, Feta, 9,00 € /
Karotten und ZitronensoRe Schichtkohl mit Weif3 ,- und Mango, Paprika und Tomate ( vegan ) Gansekeule Birnenvinaigrette und Lebkuchencrunch Gansekeule
Spitzkohl, Hackfleisch, Petersilie mit Thymianjus, Rotkraut und / mit Thymianjus, Rotkraut und ’
Mittwoch o zarter Tafelspitz mit MeerrettichsoRRe, Karottengemuise und 11,50 € und Kartoffeln Mittwoch o Scheinefilet im Bacon Mantel, Wirsinggemuse in Rahm und 11,00 € KartoffelkloRe Mittwoch o Zarter Tafelspitz mit Meerrettichsof3e, Karottengemiise 11,00 € KartoffelkloBe
09.11 Petersilienkartoffeln 23.11 Petersilienkartoffeln 07.12 und Butterkartoffeln
7,50 € 19,50 € 19,50 €
veggie e Pasta-Spinatauflauf mit Pesto, Paprika, Rosenkohl, Basilikum, 9,00 € veggie e Gemiise Frittata mit Gerstoni, Mohrriiben, Zucchini, Frischkase 9,00 € veggie e saftige Gerstoni Frikadellen mit Mischgemiise & 9,00 €
Mandeln mit Kokoscreme tberbacken & Eiern, dazu reichen wir Honiggurken Rostitalern ( vegan )
Donnerstag o Kasseler Krustenbraten mit Thymiansof3e, Rostkartoffeln 10,00 € Donnerstag o Cordon Bleu mit Kohlrabi in Rahm und 11,00 € Donnerstag o Kasseler Krustenbraten mit ThymiansoRe, Rostkartoffeln und 10,00 €
10.11 und saftigem Schmorkraut 24.11 gerosteten Opfenkartoffeln 08.12 Sauerkraut
veggie e Tex-Mex Enchiladas gefillt mit Zucchini, Mais und 9,00 € veggie e Sylter Inselbratlinge mit Haferjoghurt, 9,00 € veggie e Spitzpaprikaschoten gefiillt mit Blumenkohlreis und Zucchini, 9,00 €
Krbis, gratiniert mit Krautercreme Drillinge und kleinem Salat ( vegan ) gratiniert mit Kokoscreme ( vegan)
Freitag o EventCater’s Edelfisch - Frikadelle mit hausgemachtem 11,00 € Freitag o Seemanns-Labskaus ,Hamburger Art“ Rollmops, Matjes, 10,00 € Freitag o EventCater’s Edelfisch - Frikadelle hausgemacht mit 9,50 €
11.11 Kartoffelsalat, Remoulade und Gurkensalat 25.11 Gewiirzgurken und Corned Beef 09.12 Kartoffelsalat, Remoulade und Gurkensalat
veggie 9 Aubergine gebacken mit Harissa, Granatapfelkerne und 9,00 € veggie e winterlicher Gemiiseeintopf mit Kiirbis, Tomate, Rosenkohl, 9,00 € veggie 9 Indisches Kuirbis Dal mit Kurkuma, Tomaten, Kokos, Zimt, 9,00 €

Datteln auf Linsenragout Edamame und gerésteten Kartoffeln ( vegan ) Chili & Jasminreis ( vegan )
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