
Knusprig gebratene Gänse vom 11.11. bis Weihnachten

Bestellen Sie Ihren knusprigen Gänsebraten, 

vorbereitet von den Eventcater Kochprofi s. 

Festtagsgerichte
Klassiker, neue Kreati onen, vegetarisch & vegan

BBQ, Geburtstag, Hochzeit sowie Team & Business Meeti ngs.
Lassen Sie sich von unseren Wunscherfüllern 

ein Angebot erstellen.

040 - 52595446 040 - 52595447 WhatsApp

www.eventcater.deHagen, Lindemann GbR

Fabriciusstraße 123, 22177 Hamburg info@eventcater.de 

Wir wünschen Euch eine schöne Vorweihnachtszeit, mit 

Freunden, leckerem Glühwein und viel Genuss. 

„Die Welt gehört dem, der sie genießt.“

Euer EventCater Team

Gans schön lecker
12. bis 24. Dezember

Ihre knusprige Gans bestellen!

Gänsebraten-Lieferservice

Menü auswählen.
Anrufen oder Email schreiben.

Gans einfach liefern lassen.

Die mitgelieferte Anleitung, für die 

perfekte Weihnachtsgans zur 

Hand nehmen.

Nach 45 min. ist Ihr Weihnachtsmenü 
knusprig und lecker auf dem Tisch.

perfekte Weihnachtsgans zur 

Wochentag KW 50 Preis

Montag

12.12

Paprika-Ofen-Hähnchen mit Bohnen und Birnengemüse,       

Rosmarin-Röstkartoff eln und Tomatenrahmsoße 
10,00 €

veggie Backofengemüse mit roter Bete, Hokaido-Kürbis , Rosenkohl,         
Schalott en, Süßkartoff eln, Karott en, Honig und Thymian (vegan)

9,00 €

Dienstag

13.12

Holsteiner Grünkohl mit Kasseler, Kohlwurt, Salzkartoff eln 
und Senf

10,50 €

veggie Torti llas gefüllt mit gebackenem Kürbis, Avocado,
Mango und Tomate

9,00 €

Mitt woch
14.12

Zweierlei Kohlroulade in Rinderhack, leckere Schmorsauce und 
Erbsen-Kartoff elstampf

10,50 €

veggie Nudelaufl auf mit Brokkoli, Paprika, Kohlrabi, Schamnd &
Käse überbacken

9,00 €

Donnerstag

15.12

Rinderschmorroulade mit Apfelrotkohl und Petersilienkartoff eln 10,00 €

veggie Zucchini-Karott enbratlinge mit Haferjoghurt, Romasalatherzen 
und Apfel-Rotkrautsalat ( vegan ) 

9,00 €

Freitag

16.12

Lachsfi let auf Riesling Soße, zartem Blatt spinat, Karott en- 
Julienne und Butt ereis

11,00 €

veggie weihnachtliches Chili Sin Carne mit Hokaido-Kürbis,                
Ringelbeete, Rosenkohl und creme fraiche 

9,00 €

Wochentag KW 51 Preis

Montag

19.12

Zwiebel-Sahne-Hähnchen mit Honig und Anis gebraten auf 
Kürbis-Tomatengemüse und Kräuterknödel

10,50 €

veggie „One Pot“ Spaghetti   mit Zucchini, Tomaten, Sojasahne, 
Petersilie & Parmesansplitt ern

9,00 €

Dienstag

20.12

Zarter Burgunderbraten, Blumenkohl mit Butt erbrösel und 
Petersilienkartoff eln 

10,00 €

veggie Risott o-Gemüse mit Pasti naken, Salbei, Karott en und 
Zitronensoße 

9,00 €

Mitt woch
21.12

Schnitzel Wiener Art mit lauwarmem Rucola Kartoff elsalat
& Holsteiner Gurkensalat

10,00 €

veggie Tortellini-Kürbisaufl auf mit Pesto, Paprika, Mais, Basilikum, 
überbacken mit Kokosmilch

9,00 €

Donnerstag

22.12
Heute könnt Ihr Eure vorbestellten Weihnachtsgänse,
Rotkohl, Knödel und weiteren Leckereien abholen und 
einen leckerer Glühwein mit uns trinken.

Gänsekeule 
mit Thymianjus, Rotkraut und 

Kartoff elklöße 

19,50 €

Gänsekeule 
mit Thymianjus, Rotkraut und 

Kartoff elklöße 

19,50 €
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  Ab 72 € für 

   2 Personen



Wochentag KW 44 Preis

Dienstag

01.11

Geschnetzeltes vom Huhn mit Tomaten, Waldpilzen, Brokkoli, 
Lauch & Currysoße mit Wildreis

10,00 €

veggie Bulgur-Limettensalat mit Gurke, Pastinake, Birnenspalten,      
marokkanische Minze und Orangen-Kokosjoghurt ( vegan ) 

9,00 €

Mittwoch
02.11

Köttbullar in Pilzrahmsauce mit Kartoffelpüree und 
Preiselbeeren

10,00 €

veggie Pasta-Spinat-Pfanne mit gebratener Paprika, 

gerösteten Erdnüssen und Kokosmilch ( vegan ) 
9,00 €

Donnerstag

03.11

Ungarisches Rindergulasch mit Paprika, Frühlingslauch,                
Zwiebeln und Pasta

9,50 €

veggie Kräuter-Zitronen-Risotto mit Lauch, Hokaido-Kürbis, Spinat     
und glasierten Honig-Karotten

9,50 €

Freitag

04.11

Skreifilet gebraten mit Fenchel-Pak-Choi-Gemüse,                     
Senfdillsoße und Butterschwenk-Kartoffeln 

11,50 €

veggie winterliches Süßkartoffelcurry mit gelben und roten Linsen, 
Ingwer, Koriander und grünen Bohnen ( vegan ) 

9,00 €

Wochentag KW 46 Preis

Montag

14.11

Hähnchenkeule mit Leipziger Allerlei Gemüse & 
Muskatnuss-Kartoffelgratin

10,00 €

veggie Lasagne mit Butternut-Kürbis rote Bete, Tomaten, 
Blattspinat und Gorgonzola 

9,00 €

Dienstag

15.11

Beefsteak mit Feta und Bärlauch, grünen Bohnen und 
Djuvec-Reis

9,50 €

veggie Mango-Papaya-Salat mit Radieschen, gerösteten Nüssen, 
Limette und Kokosreis ( vegan ) 

9,00 €

Mittwoch
16.11

Wirsing-Kohlroulade mit Rinderhack, leckere Schmorsauce     
und Erbsen-Kartoffelpüree

10,00 €

veggie Pasta mit gebratenen Waldpilzen, Blattspinat, Paprika und 
gerösteten Kürbiskernen

9,00 €

Donnerstag

17.11

Rinderschmorroulade mit Apfelrotkohl und Petersilienkartoffeln 10,00 €

veggie Spitzpaprikaschoten gefüllt mit Blumenkohlreis und                
Zucchinigemüse, gratiniert mit Kokoscreme ( vegan ) 

9,00 €

Freitag

18.11

„Omas“ grüner Bohneneintopf mit Karotten, Bohnen, Kartoffeln,
margerem Rindfleisch, Brühe & Gewürzen

9,00 €

veggie Mais-Falafel im Pankomantel auf Tomaten-Kräutersud und 
Kürbis Kartoffelgratin ( vegan ) 

9,00 €

Wochentag KW 48 Preis

Montag

28.11

Rinderhüftsteaks „Strindberg Art“ überbacken, Speckbohnen & 
Gnocchis

11,00 €

veggie Thai Kokos Curry mit Zucchini, Mango, Paprika, Edamame, Brok-

koli, roter Currypaste & Kokosmlich ( vegan ) 
9,00 €

Dienstag

29.11

Wildfrikadelle in Pilzrahmsauce mit Kartoffelpüree und 
Preiselbeeren

10,00 €

veggie Buchweizen-Gemüße mit Pastinaken, Salbei, Karotten und 
Zitronensoße ( vegan ) 

9,00 €

Mittwoch
30.11

zartes Schnitzel mit Blumenkohl in Bröselbutter &
Bratkartoffeln 

10,00 €

veggie Tortellini – Spinatauflauf mit Pesto, Paprika, Mais, Basilikum, 
mit Cashewmilch überbacken

9,00 €

Donnerstag

01.12

Holsteiner Grünkohl mit Kasseler, Kohlwurst, süßen               
Röstkartoffeln und Mostrich             

10,50 €

veggie Kichererbsen Ragout mit Aubergine, Paprika, Süßkartoffeln, 
Cranberrys & CousCous ( vegan ) 

9,00 €

Freitag

02.12

Niendorfer Fischpfanne „Färöer Art“ auf Julienne Gemüse und 
Schwenkkartoffeln

11,00 €

veggie gefüllte Paprikaschoten mit Gerstoni, Soße und Mozzarella 
überbacken

9,00 €

01. bis 11. November 14. bis 25. November 28. November bis 09. Dezember

Hackbraten ala falscher Hase 
mit Erbsen und Wurzeln, Kar-

toffelstamp und Rahmsoße 

9,50 €

Muddas Grünkohl mit 
Kasseler, Kohlwurst, süßen 

Kartoffeln und Mostrich 

10,50 €

Rheinischer Sauerbraten, 

Rotkraut und 

Kartoffelklöße 

11,50 €

Wochentag KW 45 Preis

Montag

07.11

Hähnchen Gyros mit Tzatziki , Balkanreis und hausgemachtem 
Weißkrautsalat

9,50 €

veggie Gerstoni-Dattelbowl mit Mango, Cranberries, gelber Bete, 
Orangen, Tomaten und Teriyaki-Apfeldressing

9,00 €

Dienstag

08.11

Königsberger Klopse in leichter Kapernsoße, rote Bete und 
Petersilienkartoffeln

10,00 €

veggie Buchweizen-Gemüse-Bratlinge mit Pastinaken, Salbei,             
Karotten und Zitronensoße

9,00 €

Mittwoch
09.11

zarter Tafelspitz mit Meerrettichsoße, Karottengemüse und 
Petersilienkartoffeln 

11,50 €

veggie Pasta–Spinatauflauf mit Pesto, Paprika, Rosenkohl, Basilikum, 
Mandeln mit Kokoscreme überbacken

9,00 €

Donnerstag

10.11

Kasseler Krustenbraten mit Thymiansoße, Röstkartoffeln        
und saftigem Schmorkraut

10,00 €

veggie Tex-Mex Enchiladas gefüllt mit Zucchini, Mais und 
Kürbis, gratiniert mit Kräutercreme

9,00 €

Freitag

11.11

EventCater´s Edelfisch - Frikadelle mit hausgemachtem 
Kartoffelsalat, Remoulade und Gurkensalat

11,00 €

veggie Aubergine gebacken mit Harissa, Granatapfelkerne und 
Datteln auf Linsenragout

9,00 €

Wochentag KW 47 Preis

Montag

21.11

Herbst-Frikassee vom Huhn, mit Rosenkohl, Karotten,              
Hokaido-Kürbis und  Himalaya Basmatireis

10,00 €

veggie Gesrtoni-Paella mit Haselnüssen, Stangenlauch, Waldpilzen,                       
grünen Bohnen, und bunten Karotten

9,00 €

Dienstag

22.11

Metzgers Frikadellen (2 x 125g) mit Mischgemüse in Rahm                 
und Butterkartoffeln

9,50 €

veggie Tortillas gefüllt mit gebackenem Kürbis, Avocado, 
Mango, Paprika und Tomate ( vegan )

9,00 €

Mittwoch
23.11

Scheinefilet im Bacon Mantel, Wirsinggemüse in Rahm und 
Petersilienkartoffeln 

11,00 €

veggie Gemüse Frittata mit Gerstoni, Mohrrüben, Zucchini, Frischkäse 
& Eiern, dazu reichen wir Honiggurken 

9,00 €

Donnerstag

24.11

Cordon Bleu mit Kohlrabi in Rahm und                                         
gerösteten Opfenkartoffeln 

11,00 €

veggie Sylter Inselbratlinge mit Haferjoghurt, 
Drillinge und kleinem Salat ( vegan ) 

9,00 €

Freitag

25.11

Seemanns-Labskaus „Hamburger Art“ Rollmops, Matjes, 
Gewürzgurken und Corned Beef

10,00 €

veggie winterlicher Gemüseeintopf mit Kürbis, Tomate, Rosenkohl,
Edamame und gerösteten Kartoffeln ( vegan ) 

9,00 €

Wochentag KW 49 Preis

Montag

05.12

Züricher Hähnchengeschnetzeltes mit Zwiebeln, Champignons 
& Spätzle

11,00 €

veggie Lasagne mit getrockneten Tomaten, Zucchini, Aubergine und 
Gartenkräutern

9,00 €

Dienstag

06.12

Hamburger Tüfteneintopf mit Porree, Sellerie, Zwiebeln, 
Karotten & Kohlwurst

9,00 €

veggie Orangen-Radichio-Bowl mit rote Bete, Apfelspalten, Feta,       
Birnenvinaigrette und Lebkuchencrunch 

9,00 €

Mittwoch
07.12

Zarter Tafelspitz mit Meerrettichsoße, Karottengemüse               
und Butterkartoffeln 

11,00 €

veggie saftige Gerstoni Frikadellen mit Mischgemüse &
Röstitalern ( vegan ) 

9,00 €

Donnerstag

08.12

Kasseler Krustenbraten mit Thymiansoße, Röstkartoffeln und 
Sauerkraut

10,00 €

veggie Spitzpaprikaschoten gefüllt mit Blumenkohlreis und Zucchini, 
gratiniert mit Kokoscreme ( vegan ) 

9,00 €

Freitag

09.12

EventCater´s Edelfisch - Frikadelle hausgemacht mit 
Kartoffelsalat, Remoulade und Gurkensalat

9,50 €

veggie Indisches Kürbis Dal mit Kurkuma, Tomaten, Kokos, Zimt,
Chili & Jasminreis ( vegan ) 

9,00 €

Schichtkohl mit Weiß ,- und 
Spitzkohl, Hackfleisch, Petersilie 

und Kartoffeln 

7,50 €

Gänsekeule 
mit Thymianjus, Rotkraut und 

Kartoffelklöße 

19,50 €

Gänsekeule 
mit Thymianjus, Rotkraut und 

Kartoffelklöße 

19,50 €

1

1

1

1

2

2

2

2

1

1

1

1

1

2

2

2

2

2

1

1

1

1

1

2

2

2

2

2

1

1

1

1

1

2

2

2

2

2

1

1

1

1

1

2

2

2

2

2

1

1

1

1

1

2

2

2

2

2


