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FINGERFOOD SELECTION

HOCHZEITSMENU INFINITY

Wraps mit Hihnchenbrust und Hummus ’
StiBgrasfalafel mit Dip .

gebratene Pimientos

GEBURTSTAGSMENU

Roma Tomaten mit Mozzarella
gebeizter Wacholder-Limetten Lachs
Minigourmetti mit Maildnder Salami und Camembert
Ligurische Oliven

Datteln im Baconkleid Vorspeisenbuffet ,,Amore*:

Capresesalat, Anti Pasti Selection & Brotauswahl mit Dip

Brotkorbauswahl mit 2erlei Dip

Hauptgangbuffet “Infinty”

Vitello Tonnato und Spargel-Tomatensalat 22,95€/ Person Saftiger Rinder- oder Putenbraten in Thymian Jus.

Brotkorbauswahl mit Zerlet Dip Spargel, Romanesco oder Vichy Karotten
Holsteiner Krustenbraten mit Mostrich
Bayrisch Kraut
Ofenkartoffeln in Rahm

Tiramisu Italia

Kartoffelgratin oder Rosmarinkartoffeln

Dessert “Heartbeat”
Creme Bralée mit Himbeeren

oder Panna Cotta mit Erdbeeren

24,95€/ Person

W

28,90€/ Person

i)

Fruhjahrsgerichte

Klassiker, neue Kreationen, vegetarisch & vegan

Konfirmation, Taufe, Geburtstag, Hochzeit sowie
Team & Business Meetings.
Lassen Sie sich von unseren Wunscherfiillern
ein Angebot erstellen.

@ Hagen, Lindemann GbR www.eventcater.de
(® info@eventcater.de (@) Deelbdgenkamp 4c, 22297 Hamburg
(D) 040 - 52595446 ® 040 - 52595447 WhatsApp




‘Waochentag

Montag
03.04.

veggie

Dienstag
04.04.

veggie

Mittwoch
05.04.

veggie

Donnerstag
06.04.

veggie

Wochentag

Dienstag
11.04.

veggie

Mittwoch
12.04.

veggie

Donnerstag
13.04.

veggie

Freitag
14.04.

veggie
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03. bis 14. April

KW 14

Schnitzel Wiener Art mit Zitrone, Buttererbsen und
Salzkartoffeln

Tex-Mex Enchiladas gefiillt mit Zucchini, Mais und
Aubergine, gratiniert mit Krautercreme

Kénigsberger Klopse in leichter Kapernsof3e, rote Bete
und Petersilienkartoffeln

Kokoscurry-Pfanne mit Jasminreis, Champignons,
Zwiebeln, Paprika, Koriander, und Halloumi

zarter Tafelspitz mit MeerrettichsoBe, Karottengemiise
und Butterkartoffeln

Asiatisches ,,Wok Gemiise* mit Brokkoli, Zuckerschoten,
Mohren, Shiitake & Basmatireis

EventCater‘s hausgemachte Edelfisch-Frikadelle mit
Remoulade Kartoffel,-und Gurkensalat

gefiillte StiBkartoffel mit Kichererbsen, Tahini,
Kirschtomaten und Mandelsof3e

Wir wiunschen Frohe Ostern!

KW 15

Beefsteak mit Feta, Porree, Bérlauch, griinen Bohnen
und Djuvec-Reis

Mango-Papaya-Salat mit Radieschen, gerosteten Niissen,
Limette, Trauben und rote Bete-Reis

zweierlei Kohlroulade mit Rinderhack, leckere
SchmorsoBe und Erbsen-Kartoffelpiiree

Pasta mit gebratenen Waldpilzen, Spinat, Paprika
und gerdsteten Kiirbiskernen

Fisch auf*n Tisch, Kabeljau mit Krauterkruste,
Paprikagemiise und Ofenkartoffeln

Veggie-Schmorpfanne, Kartoffelstampf und gefiillte
Champignons mit Spinat und Zwiebeln

Roastbeef kalt mit Bratkartoffeln, Remoulade und
wiirzig eingelegtem Gemiise

Mais-Falafel im Pankomantel auf Tomaten-Kréutersud
und StiBkartoffel-Hummus Piiree

Preis

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

11,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

Preis

10,00€

9,00 €

10,00 €

9,00 €

10,00 €

11,00 €

9,00 €

EVENTCATER

SPECTALGERICHT

3 Bouletten mit Senf,
Kartoffelsalat und
russischem Gurkensalat
9,50€

SPECLALGERTCHT

saftiger Schaschlik mit
Tomatenreis
9,50€
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Wochentag

Montag
17.04.

veggie

Dienstag
18.04.

veggie

Mittwoch
19.04.

veggie

Donnerstag
20.04.

veggie

Freitag
21.04.

veggie

Wochentag

Montag
24.04.

veggie

Dienstag
25.04.

veggie

Mittwoch
26.04.

veggie

Donnerstag
27.04.

veggie

Freitag
28.04.

veggie
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17. bis 28. April

KW 16

knusprige Hahnchenkeule, Rahmsofe,
griine Bohnen und Kartoffelstampf

Gerstoni Vollkorn-Paella mit Rauchtofu,
Frithlingslauch, Bohnen und bunten Karotten

Frikadelle Hausfrauenart mit Mischgemiise in Rahm
mit Butterkartoffeln

Tortillas gefiillt mit gebackenem Kiirbis, Avocado,
Mango, Tomate und Kokoscreme gratiniert

Geschnetzeltes Boeuff Stroganoff vom Kalb mit
Paprika, Pilzen und Tagliatelle

Ofen-Siiflkartoffel mit Auberginecreme, Avocado,
Mandeljoghurt und Dattel-CousCous

Rinderschmorroulade mit Apfelrotkohl und
Petersilienkartoffeln

Thymian-Gnocchi mit Romanesco, Krautersaitlingen,
Limetten Ol und Nusscrunch

Seemanns - Labskaus ,,Hamburger Art* Rollmops,
Matjes, Gewlirzgurke und Corned Beef

Kartoffel-Gemiise-Gratin mit M6hren, Kohlrabi, Porree,
Haselnuss und Mozzarella

KW 17

Putenpfanne mit Mohren, Porree, Sellerie und Gnocchi
in einer Senf-Sahne-Sof3e

Brokkoli-Pasta mit Erbsen, Rucola, roten Zwiebeln,
Krautersaitlingen und Krauterrahmsofe

Cordon Bleu mit Mischgemiise und Petersillienkartoffeln

Gnocchi-Spitzkohl-Pfanne mit Pastinaken, Salbei,
Karotten und Zitronensof3e

Knusper-Fischfilet auf Kartoffel-Karotten-Piiree und
Dill-Senfsofe

rote Linsen Nudeln mit Spinat, Rosinen, gerdsteten
Leinsamen und Muskatnuss

Schnitzel Wiener Art mit Zitrone, Buttererbsen und
Holsteiner Bratkartoffeln

Tex-Mex Enchiladas gefiillt mit Zucchini, Mais und
Auberginen, gratiniert mit Krautercreme

Roastbeef ,,180 g* mit Meerrettich-Zwiebel-Kruste,
griinen Bohnen Rostkartoffeln

Nudelauflauf mit Spinat, Friihlingslauch, Limetten- Ol
und Cherrytomaten

Preis

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

Preis

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

11,00 €

9,00 €

EVENTCATER

SPECTALGERICHT

Spargel vom Hof Soltau
Hollandaise oder Butter
und neue Kartoffeln 11,50 €
+Katenschinken 3,50 €
+ Kalbsschnitzel 4,50 €
+ Lachssteak 4,50 €

SPECTALGERICHT

Spargel vom Hof Soltau
Hollandaise oder Butter
und neue Kartoffeln 11,50 €
+Katenschinken 3,50 €
+ Kalbsschnitzel 4,50 €
+ Lachssteak 4,50 €

Wochentag

Dienstag
02.05.

veggie

Mittwoch
03.05.

veggie

Donnerstag
04.05.

veggie

Freitag
05.05.

veggie

Wochentag

Montag
08.05

veggie

Dienstag
09.05

veggie

Mittwoch
10.05

veggie

Donnerstag
11.05

veggie

Freitag
12.05

veggie
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02. bis 12. Mai

KW 18

gebratene Hahnchenbrust mit Spargelragout,
Zitronen-Thymian-Butter und Tagliatelle

marinierte Mohrchen mit Kreuzkiimmel, Gurke,
Ziegenkidsebruch und Honig-Zitronen-Vinaigrette

Tafelspitz in leichter MeerrettichsoBe mit glasierten
Karotten und Petersilienkartoffeln

SiiBkartoffel-Kichererbsen-Pfanne mit Romanesco,
jungem Blattspinat und Harissa

gelbes Fischcurry mit Zuckerschoten, Wirsing,
Birlauch und Gemiisereis

Gersten-Risotto mit Mandelmilch, Frithlingslauch,
Pistazien und Aprikosen-Chutney

zartes Schnitzel in luftiger Panade mit Wirsing in
Rahm, dazu Bratkartoffeln

Dreierlei Bohnensalat mit Fenchel, Orangen,
Sauerampfer und mediterranem Labane

KW 19

Krusten-Senfbraten mit Thymianjus, Butter-Wirsing
und Kartoffelgratin

bunte Bete-Salat mit Quinoa, Radicchio, Zucchini,
frischem Meerretich und Goji-Himbeerdressing

Hahnchen-Aprikosen-Salat, mit Batavia, Rucola,
Petersilienjoghurt und geréstetem Feta

Frithlingsgemiise mit Bulgur, Tomaten Chutney,
Maisfalafel mit gerostetem Popcorn und Dilljoghurt

Roastbeef kalt mit Krauter-Remoulade, Kartoffel-Lauch-
Quiche und Radieschen-Rucola-Salat

“Maschauscha® - israelischer Kichererbsen Salat mit
hausgemachten Hummus und Neni-Brot

gebratenes Fischfilet mit Dill und Schnittlauch, Senfsauce,
Drillingen und Gurken-Zucchinisalat

Fruchtiger Rotkrautsalat mit Johannisbeeren, Apfel,
Walnussdressing und Ziegenfrischkise

Lachs-Lasagne Arrabiata mit Tomaten, Zucchini,
Spinat und Zitronenrahm

Salat vom griinen und weilen Spargel mit Avocado,
Mango, Radieschen und Himbeervinaigrette

Preis

10,00 €

9,00 €

11,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

Preis

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

11,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

EVENTCATER

SPECIALGERICHT

Spargel vom Hof Soltau
Hollandaise oder Butter
und neue Kartoffeln 11,50 €
+Katenschinken 3,50 €
+ Kalbsschnitzel 4,50 €
+ Lachssteak 4,50 €

SPECLALGERTCHT

Spargel vom Hof Soltau
Hollandaise oder Butter
und neue Kartoffeln 11,50 €
+Katenschinken 3,50 €
+ Kalbsschnitzel 4,50 €
+ Lachssteak 4,50 €

Wochentag

Montag
15.05

veggie

Dienstag
16.05

veggie

Mittwoch
17.05

veggie

Donnerstag
18.05

veggie

Freitag
19.05

veggie

Wochentag

Montag
22.05

veggie

Dienstag
23.05

veggie

Mittwoch
24.05

veggie

Donnerstag
25.05.

veggie

Freitag
26.05.

veggie
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15. bis 26. Mai

KW 20

Paprikanackensteak mit BBQ Rauch-Schalotten,
Rosmarin-Drillingen und Tomatensalat

Kaktusfeigenfrucht-Salat mit Rauke, Parmesan,
Radicchio und hellem Balsamico

Hahnchen-Saltimbocca mit sautiertem Spargel,
gebratenem Thymian-Gnocchi und Limettensofle

Gerstoni-Lauch-Salat mit Curry, gerdstetem Brokkoli ,
Teriyaki-Paprika, Petersilie und Zaatar

Ziircher Geschnetzeltes mit Wiesenchampignons,
Zwiebeln und Butterspétzle

Spargel-Mango-Salat mit Mozzarella, Gartenkresse,
Feta Wiirfeln und Mango-Chili-Dressing

Christi Himmelfahrt

gebratenes Fischfilet mit Dill und Schnittlauch, Senfsof3e,
Drillingen und Gurken-Zucchinisalat

mediterraner Artischocken Salat mit gerostetem Kohlrabi,
Sonnensaaten, Parmesan & Apfel-Balsamico

KW 21

Bandnudeln mit Mangold, Walnusskernen, Brokkoli,
knuspriger Hahnchenbrust und Bérlauchrahm

Ramen-Nudeln in Soja angebraten mit Sprossen,
Pak Choi, Edamame, Spinat und Mais

Medallions von der Putenbrust mit Paprika,
Zitronen-Thymian-Sauce und Tagliatelle

Gewiirz-Quinoa mit Cranberries, griilnem Spargel,
Schafskésebruch, Paprika und Dillspitzen

Spargel-Carbonara mit saftigem Schinken, Parmesansofe,
Penne und italienischen Krautern

Bohnensalat mit zartem Gestroni, Kirschtomaten,
Erdbeeren, Limetten-ChilisoBe und Minze

Lachssteak mit Krauterkruste, Tomaten-Zucchini-Gemiise,
Ingwer-Orangen-Sauce und Wildreis

orientalischer Linsensalat mit rotem Hummus,
Orangen-CousCous, Walniissen und Datteln

,,EventCater‘s* Fischfrikadelle mit viel Fisch, frischen
Kréautern, Remo, Gurkensalat und Rostbrot

Portulak Bowl mit Mozzarella, Edamame, Paprika,
Tomaten, Erdbeeren und Grapefruit-Joghurt-Dressing

Preis

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

11,00€

10,00€

10,00€

9,00 €

Preis

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

11,00 €

9,00€

10,00 €

9,00 €
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SPECTALGERICHT

Spargel vom Hof Soltau
Hollandaise oder Butter
und neue Kartoffeln 11,50 €
+Katenschinken 3,50 €
+ Kalbsschnitzel 4,50 €
+ Lachssteak 4,50 €

SPECTALGERICHT

Spargel vom Hof Soltau
Hollandaise oder Butter
und neue Kartoffeln 11,50 €
+Katenschinken 3,50 €
+ Kalbsschnitzel 4,50 €
+ Lachssteak 4,50 €




