
Wintergerichte 
Beliebte Klassiker, vegane und vegetarische Gerichte  

Winter-BBQ, Geburtstag oder Weihnachtsfeier.
Lassen Sie sich von unseren Wunscherfüllern 

ein Angebot erstellen.

Gans schön lecker. 
Der Gänsebraten mit Knusper-Garantie! 

Bestellen Sie für zu Hause Ihren knusprigen Gänsebraten, 
zubereitet von unseren Kochpro昀椀s. 

Wie in den letzten Jahren einfach abholen oder kurz vor Weinachten liefern lassen.

040 - 52595446 040 - 52595447 

www.eventcater.deHagen, Lindemann GbR

Deelbögenkamp 4c, 22297 Hamburg info@eventcater.de

Täglich bestellbar

Omas Hühnersuppe,
Petersilie

&
Pasta

7,50 €

3

3

Täglich bestellbar

Bohnen-Eintopf,
Möhre,Lauch, Kartoffel

Petersilie
&

Speck

7,50 €

3

Täglich bestellbar

 
Curry-Linsen Suppe,

Karotte, Erbse, Tomate
&

Mango

7,50 €

3

   

Wochentag

Montag
15.01.

veggie

Dienstag
16.01.

veggie

Mittwoch
17.01.

veggie

Donnerstag
18.01.

veggie

Freitag 
19.01.

veggie

Wochentag

Montag
01.01.2024

Dienstag
02.01.2024

veggie

Mittwoch
03.01.2024

veggie

Donnerstag
04.01.2024

veggie

Freitag
05.01.2024

veggie

Wochentag

Montag
08.01.

veggie

Dienstag
09.01.

veggie

Mittwoch
10.01.

veggie

Donnerstag
11.01.

veggie

Freitag
12.01.

veggie

KW 01 - Willkommen im Jahr 2024

Feiertag
„Neujahr“

Omas Wirsingroulade, Schmorsauce, Gemüse
und Kartoffelstampf

Lasagne mit Spitzkohl, Karotte und getrockneten Tomaten 

Holsteiner Grünkohl mit Kasseler, Kohlwurst, 
Salzkartoffeln und Senf

Kleine Drillinge, knusprig gebacken, mit Feldsalat,

Orangen, Feta und Tomaten

Königsberger Klopse in leichter Kapernsauce, rote Bete 
und Petersilienkartoffeln 

Rote Bete-Salat mit Apfel, Lauch, 
Feta und Walnuss 

Beefsteak mit Feta und Kräutern, grünen Bohnen
und Djuvec-Reis

Saftiger Kürbisbraten, gefüllt mit roten Linsen,

Koriander, Minze, Gewürz-Bulgur und Datteln 

KW 04

Kasseler im Blätterteigmantel mit Knödel

und Rahm-Wirsing

Kartoffel-Mangold Pfanne, mit Zwiebeln, Champignons 
und Paprika

Holsteiner Grünkohl mit Kasseler, Kohlwurst, 
Kartoffeln und Senf 

Pasta- mit grünen Bohnen, Kirschtomaten, Karotte und 

jungem Spinat

Asiatischer Gemüsereis mit Bambus, Brokkoli, Wirsing 
und Prime Beef Streifen 

Pasta-Kürbisau昀氀auf mit Pesto, Paprika, Mais, 
Koriander, überbacken mit Kokosmilch

„Fisch auf´n Tisch“ mit Kartoffeln und frischem Gemüse

Saftiger Kürbisbraten, gefüllt mit roten Linsen, Koriander, 
Gewürzbulgur und Beerendressing

Kräuter-Roastbeef kalt mit Remoulade,
Blumenkohlgemüse, und Kartoffel-Zucchini-Gratin

Kartoffel-Rösti mit Steckrübe, Tomate, Petersilie, 
Schmand und Maisfalafel

KW 03

Hähnchen Teriyaki auf Spitzkohl-Karottengemüse, 
Tomaten-Linsensud und Knoblauch-Röstbrot

Kartoffel-Lauch-Au昀氀auf mit Petersiliensauce,
Tomaten und Käse überbacken

Tandoori Schweinebraten süß-sauer mit Spitzkohl,
Paprika, Zuckerschoten und Glasnudeln

Pasta-Kürbisau昀氀auf mit Pesto, Paprika, Mais, 
Basilikum, überbacken mit Kokosmilch

Rinderschmorroulade mit Apfelrotkohl, Knödel

oder Kartoffeln

Pikante Kürbis-Pfanne, mit Gerste, Kichererbsen

und karamelisierten P昀氀aumen

Steinköhler, Hausfrauenart mit Kartoffel, Zwiebel, Apfel 
und Dill-Joghurt

Gestampfte Süßkartoffel mit Chili-Bohnen
dazu fruchtige Tomatensauce

Gefüllte Paprikaschoten mit Tomatenreis

Porree-Feldsalat mit gebackener Birne, Croûtons, Walnuss
und Honig-Thymian-Dressing

KW 02

Hähnchenbrust mit Honig und Anis, gebraten, auf 
Kürbis-Tomatengemüse, Kräuterknödel oder Kartoffeln

Gerstoni-Risotto mit  Frühlingslauch, 
grünen Bohnen und bunten Karotten

Rindergulasch mit Paprika, Frühlingslauch, Zwiebeln 
und Pasta

Pasta mit Steckrübe, Erbsen, Karotte in Rahm 

Kasseler Krustenbraten mit Thymiansauce, Röstkartoffeln 
und Spitzkohl

Indischer Gemüseeintopf mit Zimt, Aubergine, Tomate, 
Erbsen und gerösteten Kartoffeln

Goldbarsch auf Rollgerste, Blumenkohl in Rahm

Zucchini-Kartoffelbratlinge mit geschmortem Spitzkohl, 
und Apfel-Rotkrautsalat

Holsteiner Grünkohl mit Kasseler, Kohlwurst, 
Salzkartoffeln und Senf

Bratapfel mit Blaukraut-Salat, Cranberries, Bergkäse
und Orangen-Walnussdressing

Preis

9,50 €

9,00 €

11,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

Preis

10,00 €

9,00 €

10,50 €

9,00 €

9,50 €

9,00 €

10,50 €

9,00 €

11,00 €

9,00 €

Preis

9,50 €

9,00 €

11,00 €

9,00 €

10,50 €

9,00 €

11,00 €

9,00 €

10,50 €

9,00 €

Preis

10,00 €

9,00 €

11,00 €

9,50 €

11,00 €

9,00 €

11,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

1 1

1

2 2

2

1

1 1

1

2

2 2

2

1

1 1

1

2

2 2

2

1

1 1

1

2

2 2

2

1

1

1

2

2

2

        Willkommen im Jahr 2024
       02.01. bis 12.01. Januar                                                                                     15. bis 26. Januar  

Ihre Weihnachtsgans bestellen – 
Gänsebraten-Lieferservice

Menü auswählen.
Anrufen oder Email schreiben.

Gans einfach liefern lassen.

Die mitgelieferte Anleitung, für die 
perfekte Weihnachtsgans zur 

Hand nehmen.

Nach 45 min. ist Ihr Weihnachtsmenü 

knusprig und lecker auf dem Tisch.

Wir wünschen Ihnen Frohe Weihnachten und eine gute Zeit. 
Bleiben Sie gesund und munter.

1

2

Wochentag

Montag
22.01.

veggie

Dienstag
23.01.

veggie

Mittwoch
24.01.

veggie

Donnerstag
25.01.

veggie

Freitag
26.01.

veggie

Täglich bestellbar

Steckrüben-Eintopf,
Kartoffel, Karotte, Lauch

&
Kasseler

7,50 €

3



        30. Oktober bis 10. November                                                                                         13. bis 24. November                                                                                                     27. November bis 08. Dezember                                                                                      15. bis 22. Dezember

Täglich bestellbar

Wintereintopf
Kohl,Kartoffel

&
Kohlwurst

7,50 €

Täglich bestellbar

Winter Minestrone
Kartoffeln, Hauswurst

&
Grießknödel

7,50 €

Täglich bestellbar

Kartoffel-Eintopf,
Erbsen, Lauch, Petersilie

&
Speck

7,50 €

Täglich bestellbar

3

Karotten-Ingwer Suppe,
Orangenschmand, 

Karotten-Stroh 
&

Brot

7,50 €

Täglich bestellbar

Linsensüppchen,
Kurkuma, Mango

&
Koriander

7,50 €

Täglich bestellbar

Ofen- Kürbissuppe,
Kokos, Schmand, Petersilie

& 
Kerne

7,50 €

3 3 3

33

Täglich bestellbar

 
 

Karotten-Ingwersuppe
Karotten-Stroh, 
Creme fraiche

&
Röstbrot

7,50 €

3

Täglich bestellbar

Rote Linsensuppe,
Kokosmilch, Curry

&
Paprika

7,50 €

3

Wochentag

Montag
06.11.

veggie

Dienstag
07.11.

veggie

Mittwoch
08.11

veggie

Donnerstag
09.11.

veggie

Freitag
10.11.

veggie

KW 45

Jambalaya leicht scharf mit Chorizo, Hähnchen
und Süßkartoffel

Cesar Salat herbstlich mit Tomaten, Croûtons,
Ziegenkäse, Beeren-Dressing und warmer Süßkartoffel

Cordon bleu vom Hähnchen mit Mischgemüse
und Wedges 

 Pasta di Florentina - Pasta mit Spinat, Käse und Rucola

Boeuf Bourguignon mit Burgunder, Möhren, 
Champignons und Rosmarinkartoffeln

Gefüllter Kürbis auf fruchtigem Kraut und

Apfel-Couscous

Kohl昀椀sch mit Senfrahm, Spitzkohl und Salzkartoffel

Würziger Bulgur-Salat mit Ofengemüse und Tomatendip

Original Soljanka, Gewürzgurken, Zwiebeln, Paprika, 
Sauerrahm und Röstbrot

„Tex-Mex Enchiladas gefüllt mit Tomaten-Bohnenragout 
mit Kräutercreme

Preis

10,50 €

9,50 €

10,00 €

9,50 €

11,00 €

9,00 €

10,50 €

9,00 €

10,50 €

9,00 €

1

2

1

2

1

2

1

2

1

2

Wochentag

Montag
30.10.

Dienstag
31.10.

Mittwoch
01.11.

veggie

Donnerstag
02.11.

veggie

Freitag
03.11.

veggie

KW 44

Brückentag
Verlängertes Wochenende für unser Team

Feiertag
„Reformationstag“

Wildgulasch mit Waldpilzen, Butterkartoffeln
und Preiselbeeren

Rucola-Blaukraut-Salat mit Cranberries, karamellisierten 
Äpfeln, Bergkäse und Orangen-Walnussdrressing

Lachs昀椀let mit Spinat, Kartoffel-Gurken Salat 
dazu Dill-Dressing

Ratatouille, provenzialische Art & Reis
mit Tomaten, Auberginen, roten Zwiebeln und Zucchini

Saftige Hähnchenbrust mit Ofen-Röstgemüse,
Kürbis, Rosenkohl, und Rote Beete

 
Zucchini mit Gewürz-Bulgur, Paprika, Rauke
und Joghurt-Minzsauce 

Preis

10,00 €

9,50 €

10,50 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

1

2

1

2

1

2

Wochentag

Montag
20.11.

veggie

Dienstag
21.11.

veggie

Mittwoch
22.11.

veggie

Donnerstag
23.11.

veggie

Freitag
24.11.

veggie

KW 47

Schichtkohl-Eintopf mit Hack, Weißkraut
und Salzkartoffeln

Rotes Thaicurry mit Glasnudeln, Bambus, 
Bohnen, Kokosmilch und Chili

Kasseler im Blätterteigmantel mit 
Rotkohl und Kartoffelknödeln

Pasta in Parmesansauce, Birne, Kürbis & Kerne

Wurstgulasch mit Tomate, Paprika und Pasta

Warmer Rote Beete-Apfel-Salat mit Fenchel,

Gartenkräutern, Rauke, Walnüssen und Feta

Seehecht gebraten, Wildreis, Dillsauce und Gurkensalat

Kartoffelau昀氀auf mit Porree, Karotte und Käse überbacken

Asiatisches Wok Gemüse mit gebratenen 
Rinder昀椀letstreifen, Bambus und Hoisin-Sauce

Stampf von Drillingen, Rapunzel-Salat, Mandarinen, 
Honig-Ziegenkäse und Waldbeer-Dressing

Preis

9,50 €

9,50 €

10,00 €

9,50 €

9,50 €

9,00 €

11,00 €

9,00 €

9,50 €

9,00 €

1

2

1

2

1

2

1

2

1

2

Wochentag

Montag
13.11.

veggie

Dienstag
14.11.

veggie

Mittwoch
15.11.

veggie

Donnerstag
16.11.

veggie

Freitag
17.11.

veggie

KW 46

Holsteiner Grünkohl mit Kasseler, Kohlwurst, 
Kartoffeln und Senf 

Geschmorter Rosenkohl mit Couscous, Birne, Waldhonig
und geschwenktem Mangold,

Tagesgericht

Pasta mit gebratenen Waldpilzen, Spinat, Paprika
und gerösteten Kürbiskernen

Saftiges Hacksteak mit Feta, Winterkräutern, 
roter Bete und Ofenkartoffeln

Kumpir, Sour Creme, Rote Bete und geschmortem         

Radiccio

Rotbarsch昀椀let in Thymian-Limetten-Sud,
Mangold-Tomaten Gemüse und Rote Beete-Reis

Gärtnerin-Omelett mit kleinen Kartoffeln, Gemüse, Ei, 

Kräutern und Orangen-Joghurt

Bauerntopf mit Hack昀氀eisch, Kartoffeln, Paprika
und Tomaten

Gebackene Birne mit frischem Blaukraut, Spinat,
Gemüse-Bulgur, Feta und Nüssen

Preis

11,00 €

9,00 €

9,00 €

9,50 €

10,00 €

9,00 €

10,50 €

9,00 €

9,50 €

9,50 €

1

2

1

2

1

2

1

2

1

2

Wochentag

Montag
27.11.

veggie

Dienstag
28.11.

veggie

Mittwoch
29.11.

veggie

Donnerstag
30.11.

veggie

Freitag
01.12.

veggie

KW 48

Omas Kohlroulade in Rahm mit Kartoffelgratin
und Karotten

Saftiger Kürbisbraten, gefüllt mit roten Linsen, 
frischer Minze, Gewürzbulgur und Datteln 

Schwarzbiergulasch mit Paprika, Lauch,
Zwiebeln und Pasta

Pasta-Brokkoli-Pfanne mit gebratener Paprika
und Kokosmilch

Köttbullar in Pilzrahmsauce mit Kartoffelpüree und 
Preiselbeeren

Leicht scharfe Curryreispfanne mit Erbsen, Zucchini, 
Nüssen und Kokosmilch

Pann昀椀sch, kleine Kartoffeln, Zwiebeln, Cornichons
und Senfsauce 

Indisches Süßkartoffelcurry mit gelben und roten Linsen, 
Ingwer, Koriander und grünen Bohnen

Prager Schinken, Schmorsauce mit geröstetem Rosenkohl, 

Birne und Kartoffelpüree

Warmer Rotkohlsalat mit Beeren, Apfel, Walnussdressing
und Kräuter-Käse  

Preis

9,50 €

9,00 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,00 €

11,00 €

9,00 €

1

2

1

2

1

2

1

2

1

2

Wochentag

Montag
04.12.

veggie

Dienstag
05.12.

veggie

Mittwoch
06.12.

veggie

Donnerstag
07.12.

veggie

Freitag
08.12.

veggie

KW 49

Holsteiner Grünkohl mit Kasseler, Kohlwurst, 
Salzkartoffeln und Senf

Orangen-Couscous mit Apfel, Rote Beete, Schalotten
aus dem Ofen und Kräuter-Quinoa

Kräutersenfbraten mit Rotkohl und Kartoffelgratin  

Winterlasagne mit Kürbis, Porre und Käse überbacken

NIKOLAUS - Zarter Tafelspitz mit Meerrettichsauce, 
Karottengemüse und Butterkartoffeln 

Marokkanisches Ofengemüse mit Kichererbsen, Bulgur  
und Zitronen-Sauce

Lachs昀椀let im Kräutersud, Tomaten-Gemüse,
Orangen-Zimt-Sauce und Wildreis

Schwarzwurzel-Salat mit Rauchforelle, Nusscrunch,
frisch gebratenen Pilzen und Limette 

Mandel-Hähnchen mit Zucchini, geschmortem Kürbis
und Cranberries

Gemüseau昀氀auf aus Oma´s Garten mit Rahm, Erbsen
und Käse gratiniert

Preis

11,00 €

9,00 €

9,50 €

9,00 €

11,50 €

9,00 €

10,50 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

1

2

1

2

1

2

1

2

1

2

Wochentag

Montag
18.12.

veggie

Dienstag
19.12.

veggie

Mittwoch
20.12.

veggie

Donnerstag
21.12.

veggie

Freitag
22.12.

veggie

KW 51

Wildgulasch mit Waldpilzen, Butterspätzle
und Preiselbeeren

Fruchtiges Chili Sin Carne mit pikantem Kräuter-Ebly

Backofen-Hähnchenkeule mit Thymian-Orangen Sauce, 
Wurzelgemüse und Salzkartoffeln

Pasta in Weißweinsauce, Rauke, Birne, Kürbis & Kerne

Rinderroularde mit Karotte, Gurke, Senf, Schmorsauce 
dazu Rotkohl und Kartoffelgratin

Harissa Aubergine mit Schwarzwurzeln und Linsenragout

Tagesgericht

  Tagesgericht 

  Tagesgericht

   

  Tagesgericht 

Preis

10,50 €

9,00 €

10,00 €

9,50 €

11,00 €

9,00 €

1

2

1

2

1

2

1

2

1

2

Wochentag

Montag
11.12.

veggie

Dienstag
12.12. 

veggie

Mittwoch
13.12.

veggie

Donnerstag
14.12.

veggie

Freitag
15.12.

veggie

KW 50

Kasseler Krustenbraten mit Thymian-Sauce,

Röstkartoffeln und Sauerkraut

Kürbis-Stampf mit Kokos-Linsen, Karotten
und Curryschmand 

Beefsteak mit Feta und Bärlauch, grünen Bohnen

und Djuvec-Reis

Pasta, getrocknete Tomaten, Kohl, Parmesan
- wahlweise mit Speck

Zarter Burgunderbraten, Blumenkohl mit Butterbrösel 
und Petersilienkartoffeln

Zucchini-Kartoffelbratlinge mit Haferjoghurt, 
Romasalatherzen und Apfel-Rotkrautsalat

„Fisch auf‘n Tisch“ mit Kartoffeln und frischem Gemüse

Couscous-Salat mit Rosenkohl, Mangold, Mandarinen
und Waldhonig

Rinderschmorroulade mit Apfelrotkohl
und Petersilienkartoffeln

Mais-Falafel mit Tomaten-Kräutersud 
und Süßkartoffel-Kichererbsen Stampf

Preis

10,00 €

9,00 €

9,00 €

9,50 €

9,50 €

9,00 €

10,50 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

1

2

1

2

1

2

1

2

1

2


