07. bis 18. Oktober 21. Oktober bis 01. November 04. bis 08. November

EVENTCATER EVENTCATER EVENTCATER
‘Wochentag KW 41 Preis ‘Wochentag KW 43 Preis Wochentag KW 45 Preis
Montag Hihnchenbrust mit Schmorsauce, 10,50 € Montag 10,50 € Montag Krusten-Senfbraten mit Thymianjus, Schmorkohl 11,00 €
07.10. Zucchinipfanne und Drillingen 21.10. Schmorhidhnchen, Rahmsofe, Ofen-Kiirbis und Kroketten 04.11. und Salzkartoffeln
. . . \ A . Ofengemiise - Rote Beete, Fenchel, Karotte, Thymian, . 9.50 €
veggie Kartoffel-Frittata mit Erbsen, Karotten und Créme fraiche 9,00 € veggie RN 10,00 € veggie et et s s, TR e i) Zinsg it >
Rund um den : Génse und
Dienstag Rinderroulade mit Karotte, Gurke, Senf 11,50 € Dienstag Hackbillchen in Tomatensauce mit Kriuter-Reis 10,00 € VV lld W OChe Dienstag Wildgulasch mit Rotkohl und Knddeln 11,50 €
08.10. Schmorsauce und lecker Kartoffelstampf Kohl 2.10. 05.11. B auementen
veggie CElicaiS ekl il hio S 9,50 € veggie Kokos-Linsen Reis mit gebratenem Kiirbis- Lauch 9,50 € veggie Kohlrabi-Steak mit Bohnen Gemiise und Knédeln 10,00 €
und Apfel-Couscous Gemiise
Mittwoch Mittwoch Kasseler Krustenbraten mit Thymiansauce, Rostkartoffeln 11,00 € Mittwoch Kéttbull.ar in Pilzrahmsauce mit Kartoffelstampf 10,50 € \"
09.10, WACKY WEDNESDAY 23.10, . Y 06.11, und Preiselbeeren v
Buffet
. alee what Uow want + Fritz 12.00 € Auberginen-Pfanne mit Limettendip und Dattel-Couscous
Take wh yo Fritz 122, . 9,50 € g 9,00 €
veggie veggie Bohnen-Eintopf, Mohre, Lauch, Kartoffel und Petersilie veggie
: Rotes-Fisch-Gemiise-Curry mit Lauch, gelber Zucchini,
Donnerstag Pannfisch, Dill Senfsauce, 11,50 € Donnerstag Karotten, Edamame und I;}':lsmatireis : 10.50¢€ Dennerstag Schwiibische Kasespitzle mit Rostzwiebeln H00€
10.10. kleine Kartoffeln, Zwiebeln, Spinat > 24.10. > 07.11. 19
e Cannelloni mit Spinat-Ricotta-Fiillung, 10,00 € veggie Karotten-Ingwer Suppe, Karotten-Stroh, Creme fraiche 9,00 € veggie Indisches SiiBkartoffelcurry mit Linsen, Ingwer, 9,00 €
Tomatensauce und Salat GIRGDIo und griinen Bohnen
Saftiges Hacksteak mit Feta, Krautern, . X . .. .
st Freitag . . 10,00 € Freitag Holsteiner Griinkohl mit Kasseler, Kohlwurst, 10,50 €
1110, roter Bete und Ofenkartoffeln 10,50 € 2510, Schnitzel mit Pommes und Gartensalat 0811 Kartoffeln und Senf
. . 9,00 € . ]
veggie Cremige Siikartoffel-Kokos Suppe ’ veggie Vegetarischer Kartoffel- Zucchini Auflauf 9,50 € veggie Herbstliche Gemiisepfanne mit Hirtenkése L
mit gerosteten Kichererbsen & Birnen
Wochentag KW 42 Preis Wochentag KW 44 Preis
Montag Rotes Thai-Curry mit Hiahnchen, Paprika-Gemiise, 10,50 € Montag Rindergulasch mit Paprika, Friihlingslauch, 10,50 €
14.10. Niissen und Sesamreis 28.10. Zwiebeln und Pasta
: 09,50 € § Schupfnudel-Pfanne mit Kokosmilch, Pilzen 9,50 €
veggie : T : veggie > >
g8 Ratatouille, provenzialische Art und Reis Clitemice ungd Dosielan 1 1 Ihre eihnachtsgans bestellen o0
Suppenvielfalt W -
Dienstag O : & . Dienstag Holsteiner Griinkohl mit Kasseler, Kohlwurst, 10,50 € o . . e
ginal Soljanka, Gewiirzgurken, Zwiebeln, 08,50 € 2 _ ()
15.10. E A 29.10. Kartoffeln und Senf Génsebraten-Lieferservice @
g -Rosti mi ili ; 10,00 € ; ; y
veggie Kartoffel-Rsti mit Zucchini-Tomatenragout, Petersilie BEIG veggie Vegane Griinkohl Hanf Bratlinge mit Pastinaken Gemiise ’ Klassiker, neue Kreationen, vegetarisch & vegan
und Schmand (VEGAN ohne Schmand)
. . Menii auswéhlen
MllthgCh Tandoori-Schweinebraten sii sauer mit Spitzkohl, 10,50 € Mittwoch N £ der E i h’r b
0. o o o
e, ATl o) € v 3010 e nruten oder tinall schreiben, Konfirmation, Taufe, Geburtstag, Hochzeit sowie
P s b 9
Buffet Gans einfach liefern lassen & Busi Meeti
veggie 10,50€ voggio Take what Yo want + Fritz 12,00 ¢ Team usiness Meetings.
Asiatische Glasnudeln mit gerduchertem Tofi g g 2
siatische Glasnudeln mit gerduchertem Tofu * Die mitgelieferte Anleitung Lassen Sie sich von unseren Wunscherfillern
Donnerstag . . Donnerstag . g o 5 2 =
17.10. Sl Brilyguas il e 0950 31.10. Feiertag fiir die perfekte Weihnachtsgans ein Angebot erstellen.
’ ,»Reformationstag® zur Hand nehmen
s
veggie Kokos Milchreis mit heilen Kirschen oder Apfelkompott veggie
9,00 € a ¢ . . 1
Freitag Schweinefilet in Nussbutter gebraten mit Spitzkohl, Freitag Bru ckentag o ° !
18.10. Rahmchampignons und Rosmarinkartoffeln 1,50€ OL11. o o knusprig und lecker auf dem Tisch ! info@eventcater.de Deelbdgenkamp 4c, 22297 Hamburg
. Verlingertes Wochenende fiir unser Team
e Fruchtiges Blaukraut mit Johannisbeere, Apfel, veggie
Hirtenkése und Walnussdessing 9,00 € “ y 040 = 52595446 040 = 52595447 WhatSApp

Liebe Géste, soweit Sie von Allergien betroftfen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere separate

Allergikerkarte Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.*

& .



Wochentag

Montag
12.08.

veggie

Dienstag
13.08.

veggie

Mittwoch
14.08.

veggie

Donnerstag
15.08.

veggie

Freitag
16.08.

veggie

Wochentag

Montag
19.08.

veggie

Dienstag
20.08.

veggie

Mittwoch
21.08.

veggie

Donnerstag
22.08.

veggie

Freitag
23.08.

veggie

12. bis 23. August

KW 33

Gebratene Hiahnchenbrust, Weilweinsauce,
Fenchel-Zucchini Gemiise und Wildreis

Cannelloni mit Spinat-Ricotta-Fiillung,
Tomatensauce und Salat

Frikadelle, Rahmsauce, Bohnengemiise und Salzkartoffeln

Harissa- Auberginen mit pikantem Hummus
auf Linsen-Gemiise

Gefiillte Paprikaschoten, Tomatensauce und Reis

Lasagne mit viel Gemiise und kleinem Mischsalat

Kabeljau im Kréautersud mit Fenchelgemiise und
Erbsen-Kartoffelstampf

Maiskolben mit wiirzigem Dip, gebratener Stilkartoffel,
und Salat

Beefsteak mit Feta, dazu Djuvec-Reis und Prinzessbohnen

Zucchini, gefiillt mit Gewtirz-Bulgur und
gerosteten Mandeln

KW 34

Hahnchenschenkel mit Krautsalat und Wedges

Garten-Gemiise-Omelette und Karottensalat

BBQ - Tag - selbstversténdlich auch mit
Veganen Optionen

BBQ - Tag - selbstversténdlich auch mit
veganen Optionen

Chili con Carne (Rind) mit Créme fraiche
und Kréuter-Baguette

Curry Gerstoni Bowl - warm, mit fruchtiger Tomatensauce
Fischfrikadelle, Remoulade, Bratkartoffeln

und Gurkensalat

Paprika gefiillt mit Linsen und Zucchini-Curryrahm

Wiener Wiirstchen mit schwéabischem Kartoffelsalat

Asiatische Wokpfanne mit Reis

Preis

10,50 €

9,00 €

11,50 €

9,00 €

10,50 €

9,00 €

11,50 €

9,00 €

9,50 €

9,00 €

Preis

9,50 €

9,00 €

9,50 €

9,00 €

10,50 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

EVENTCATER

Poké Bowl
Woche

Pizza &
Crouque

Wochentag

Montag
26.08.

veggie

Dienstag
27.08.

veggie

Mittwoch
28.08.

veggie

Donnerstag
29.08.

veggie

Freitag
30.08.

veggie

Wochentag

Montag
02.09.

veggie

Dienstag
03.09.

veggie

Mittwoch
04.09.

veggie

Donnerstag
05.09.

veggie

Freitag
06.09.

veggie

26. August bis 06. September

KW 35

Caesar Salad mit gebratener Hahnchenbrust,
Tomate, Gurke, Parmesan und Croutons
Blumenkohlcurry mit Kichererbsen, Edamame,

Ananas und Reis

Omas Wirsingroulade in Rahm und Salzkartoffeln

Gebratene Knodel mit Paprika-Erbsen-Ragout

WACKY WEDNESDAY
Buffet

Take what you want + Fritz 12,00 €

Seemanns- Labskaus ,,Hamburger Art*, Rollmops, Matjes,
Gewiirzgurken und Corned Beef

Gemiiseauflauf aus Oma’s Garten mit Rahm
und Kése gratiniert

Kriuter-Roastbeef mit Remoulade,
Grillgemiise und Bratkartoffeln

Chili sin Carne, Sour Creme und Rrostbrot

KW 36

Teriyaki Héhnchen, Spitzkohl-Karottengemiise und
Kokos-Reis

Pasta mit Parmesansauce, Ofen-Tomaten und Pesto

Rindergulasch mit Schalotten, Paprika, Oregano
und Pasta

SiiBkartoffel-Kichererbsen-Pfanne mit Romanesco,
jungem Spinat und Feta

Bratwurst mit Sauerkraut und Kartoffelstampf

Veganes Schnitzel mit Sauerkraut und Kartoffelstampf

,.Butter bei die Fische* mit Kartoffeln und Gemiise

Kartoftelgulasch mit Paprika, Zucchini und Krautern

Boeuf Stroganoff mit Pilzen, Gurken, Mostrich, Rahm
und Kartoffelgratin

Gerstoni-Risotto mit Ratatouille und Parmesan

o\ _

Preis

9,00 €

9,00 €

11,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

10,50 €

9,00 €

Preis

10,00 €

9,00 €

9,50 €

9,00 €

9,50 €

9,00 €

10,00 €

9,00 €

9,50 €

9,00 €

EVENTCATER

Schwarzwald
Woche

Rund um die
Kartoftel

Wochentag

Montag
09.09.

veggie

Dienstag
10.09.

veggie

Mittwoch
11.09.

veggie

Donnerstag
12.09.

veggie

Freitag
13.09.

veggie

Wochentag

Montag
16.09.

veggie

Dienstag
17.09.

veggie

Mittwoch
18.09.

veggie

Donnerstag
19.09.

veggie

Freitag
20.09.

veggie

09. bis 20. September

KW 37

Héahnchen Gyros mit Tzatziki, Balkanreis
und hausgemachtem Wei3krautsalat

Marinierter Tofu mit Bratnudeln und Gemiise

Konigsberger Klopse mit Karotten-Lauchgemiise
und Salzkartoffeln

Kumpir, Sour Créme, Rote Beete, Mais und Salat

Asiatisches Wok-Gemiise mit Rinderstreifen, Bambus,

Hoisin und Sesam

Geschmorter Rotkohl mit Apfel, Spatzle
Walnussdressing und Ruccola

Steinbeifler al Limone, mit Orangen-Gerstoni
Karamel-Mohrchen und Oregano

Kleine Drillinge, knusprig gebacken, mit Sesam und
Teriyaki auf Gemiisebeet und Kréauter-Tomatensud

Backofen-Héhnchenkeule mit Thymian, Kohlrabi in
Rahm und Petersilienkartoffeln

Tortillas gefiillt mit gebackenem Kiirbis und Tomate,
mit Kokoscréme gratiniert

KW 38

Hiihnerfrikassee und Basmatireis

Spaghetti mit vegetarischer Linsenbolognese

Pasta Bolognese mit Parmesan

Bunter Gemiiseauflauf mit Stifkartoffeln

WACKY WEDNESDAY
Buffet

Take what you want + Fritz 12,00 €

Backfisch, Remoulade, Gurkensalat und Pommes

Vegane Bratwurst, Gurkensalat und Pommes

Schaschlik - Spie mit Zwiebeln und Rosmarinkartoffeln

Risotto mit Tomaten, Aubergine
und gegrillter Zucchini

Preis

9,50 €

8,00 €

10,50 €
9,00 €
9,50 €
9,00 €
10,00 €
9,00 €
11,00 €
9,00 €
, ©®
Preis

9,50 €

9,00 €

10,50 €

9,50 €

11,50 €

9,50 €

11,00 €

EVENTCATER

Pasta & Co.

Asiawoche

Wochentag

Monatg
23.09.

veggie

Dienstag
24.09.

veggie

Mittwoch
25.09.

veggie

Donnerstag
26.09.

veggie

Freitag
27.09.

veggie

Wochentag

Montag
30.09.

veggie

Dienstag
01.10.

veggie

Mittwoch
02.10.

veggie

Donnerstag
03.10.

veggie

Freitag
04.10.

veggie

23. September bis 04. Oktober

KW 39

Penne mit Héhnchenbruststreifen, Brokkoli, Mozzarella
und Tomatensauce

Pasta mit gebratenen Waldpilzen, Spinat,
Kiirbis & Kernen

Schnitzel ,,Wiener Art* mit Porreegemiise
und Petersilienkartoffeln

Falafelballchen, Tomaten-Kiirbis Gemiise,
Rotkrautsalat und Tomatenhummus

Cordon Bleu mit Erbsen-Karotten Gemiise
und Kartoffelstampf

Gekochte Eier mit Estragonsauce, Spinat
und Kartoffelstampf

Kabeljau, Juliennegemiise, Senfsauce und Basmatireis
Pasta-Gemiise Auflauf mit Kokosrahm

Hacksteak mit Spitzkohl und Gemiisereis

Vegetarischer Shepherd’s Pie mit kleinem Salat

KW 40

Jambalaya leicht Scharf mit Hahnchenbrust,
Siilkartoffeln und Reis

Pasta mit Rucola und Cherrytomaten,

karamelisierten Walniissen und Honig-Schmandsauce
Konigsberger Klopse mit Kapernsauce und Salzkartoffeln
Flammkuchen mit Tomaten, Pilzen und Ruccola

Hack-Kohl Eintopf mit Kartoffeln und Gemiise

Kiirbissuppe mit Schmand, Kernen und Ol

Feiertag
»lag der Deutschen Einheit“

Briickentag

Verliangertes Wochenende fiir unser Team

Preis

11,50 €

10,00 €

11,50 €

10,50 €

10,50 €

10,00 €

11,00 €

9,50 €

10,00 €

9,50 €

Preis

10,50 €

9,50 €

10,00 €

9,50 €

10,00 €

8,50 €

EVENTCATER

Rund um das
Oktoberfest

Rund um das
Oktoberfest




