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Sommerkarte 2025
Klassisch, neu, vegetarisch, vegan  

Von Taufe, Konfirmation, Geburtstag, Hochzeit
bis 

Team- & Business Meetings.
Ihre Wunscherfüller erstellen Ihnen gerne ein Angebot.
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alle Hauptgerichte 
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alle Hauptgerichte 

7,50 €

Frühstück
2 halbe Brötchen 

+ Heißgetränk  

4,90 €

Frühstück
2 halbe Brötchen 

+ Heißgetränk  

4,90 €

Frühstück
2 halbe Brötchen 

+ Heißgetränk  

4,90 €

Außerdem kostenfrei:
Hausgemachte Limonaden

Vielfältige Auswahl an Dips,
Saucen & Dressings

Kicker & Dart

Außerdem kostenfrei:
Hausgemachte Limonaden

Vielfältige Auswahl an Dips,
Saucen & Dressings

Kicker & Dart

Außerdem kostenfrei:
Hausgemachte Limonaden

Vielfältige Auswahl an Dips,
Saucen & Dressings

Kicker & Dart

Daily
       Special

8,90 €
+ Fritz 11,00 €

Salatbar 100 gr/ 1,95 € 
Currywurst & Pommes 7,50 €

Dessert 1,50 €
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alle Hauptgerichte 
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Daily
       Special

8,90 €
+ Fritz 11,00 €

Salatbar 100 gr/ 1,95 € 
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Daily
       Special

8,90 €
+ Fritz 11,00 €

Salatbar 100 gr/ 1,95 € 
Currywurst & Pommes 7,50 €

Dessert 1,50 €

28. Juli - 08. August 11. - 22. August 25.August - 05.September

KW 31

Montag
28.07.

Vegan

Dienstag
29.07.

Vegan

Mittwoch
30.07.

Vegan

Donnerstag
31.07.

Vegan

Freitag
01.08.

Vegan

KW 32

Montag
04.08.

Vegan

Dienstag
05.08.

Vegan

Mittwoch
06.08.

Vegan

Donnerstag
07.08.

Vegan

Freitag
08.08.

Vegan

KW 33

Montag
11.08.

Vegan

Dienstag
12.08.

Vegan

Mittwoch
13.08.

Vegan

Donnerstag
14.08.

Vegan

Freitag
14.08.

Vegan

KW 34

Montag
18.08.

Vegan

Dienstag
19.08.

Vegan

Mittwoch
20.08.

Vegan

Donnerstag
21.08.

Vegan

Freitag
22.08.

Vegan

KW 36

Montag
01.09.

Vegan

Dienstag
02.09.

Vegan

Mittwoch
03.09.

Vegan

Donnerstag
04.09.

Vegan

Freitag
05.09.

Vegan

KW 35

Montag
25.08.

Vegan

Dienstag
26.08.

Vegan

Mittwoch
27.08.

Vegan

Donnerstag
28.08.

Vegan

Freitag
29.08.

Vegan

Preis

09,00 €

09,00 €

11,50 €

09,00 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

12,00 €

10,50 €

Preis

11,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

09,50 €

10,50 €

11,00 €

09,50 €

12,50 €

09,50 €

Preis

10,00 €

10,50 €

11,50 €

10,00 €

10,50 €

10,50 €

11,50 €

09,50 €

09,00 €

09,50 €

Preis

10,50 €

10,50 €

10,00 €

10,00 €

10,50 €

10,50 €

11,50 €

09,50 €

10,00 €

9,00 €

Preis

11,50 €

11,00 €

11,00 €

09,00 €

11,50 €

10,50 €

11,00 €

11,00 €

09,00 €

11,00 €

Preis

11,00 €

09,50 €

11,00 €

09,50 €

11,00 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

12,00 €

09,50 €

Putenbrust mit grünem Pesto, Brokkoli, Blumenkohl, Karotten,
Curryrahmsauce und Röstbrot

Pasta mit Zitronensauce, Kaisergemüse und Räuchertofu

Köttbullar ( Rind )  mit Kartoffeln und Preiselbeeren

Gewürzbulgur mit Kichererbsen und gebratenem Romanasalat

„Fisch auf´n Tisch“ - mit Kartoffeln und Gemüse

Tomaten-Paella mit Pilzen, Romanesco und Paprika

Putenfleischkäse mit Kartoffelstampf und Sauerkraut

Blumenkohlcurry mit Edamame und Kokosmilch 

Roastbeef kalt mit Kräuterremoulade, Salatbeilage 
und Bratkartoffeln 

Kartoffel-Brokkoli-Salat mit Drillingen, getrockneten Tomaten, 
Rauke und Kräutervinaigrette

Rinderschmorbraten mit Thymiansauce, Bohnen und Kartoffeln

Asiatisches Gemüse-Curry mit veganem Schnitzel 
und Basmatireis

Teriyaki Hähnchen, Frühlingsgemüse und Basmatireis

Pasta mit Waldpilzen, Teriyaki Paprika und Spinat

Luftiges Schnitzel mit Sauce Hollandaise,
gebratenem Chicoreé und Butterkartoffeln

Gebratener Spargel, Chicoreé, mit Sauce Hollandaise
und Butterkartoffeln

Dill-Fischcurry mit Erbsen, Möhren und Reis 

Antipastiteller mit Miso-Aubergine, Teriyaki-Paprika, 
Thymian-Zucchini, Salz-Pimientos, Hummus und Laugenspieß

Käsespätzle mit 3erlei Käse und kleinem Gartensalat 

Blumenkohl im Ausbackteig mit Sauce Hollandaise 
und Rucolapesto

Saftige Hackbällchen in Tomatensauce und Risi bisi Reis

Gebratene Champignon-Zwiebel-Pfanne, Feldsalat und Röstis

Hähnenbrust in Zwiebelrahm mit Pasta und Brokkoli

Fruchtiges Thai Curry mit Halloumi und Bastmatireis
 

Krustenbraten mit Erdnusssauce, Mie-Nudeln
und asiatischem Gemüse

Gegrillte Aubergine mit Zitonen-Taboulé und Minz-Joghurt

Dill-Fischcurry mit Erbsen, Möhren und Reis 

Bunter Bete Salat mit Feta, Rucola, Sonnenblumenkörnern
und paniertem Blumenkohl

Bauerneintopf mit Hackbällchen und Kartoffeln

Kartoffel - Zucchini Gratin mit kleinem Salat

Hähnchen-Schnitzel mit Porree in Rahm und Salzkartoffeln

Rote Bete-Apfelsalat auf mariniertem Rucola und veganem Feta  

Hähnchen-Paprika-Pfanne mit Kirschtomaten und Pasta 

Pasta mit Kirschtomaten, Rucola, Pesto und Parmesan

Paella mit Tomaten, Hänchenbrust, Gartenkräutern und Paprika 

Gebackene Falafelbällchen mit gebratenem Romanasalat,
Tomaten-Mango Gemüse und Avocadocreme

Fischfrikadelle, Remoulade, Bratkartoffeln und Gurkensalat

Ofengemüse mit Thymian, Honig, Gartenkräutern und 
Bratkartoffeln und rotem Rüben-Hummus 

Zarter Tafelspitz mit Meerrettichsauce, 
Butterkartoffeln und Karotten 

Herzhafter Curry-Crépe mit grünem Spargel, Süßkartoffelcreme, 
Paprika und Pak-Choi-Salat 

Pasta mit Schinken-Sahne- Saucee und Buttererbsen 

Pasta mit Paprika, Brokkoli und Spinatsauce 

Hähnchenbrust, Tomatensauce, Gemüse und cremige Polenta

Pasta mit Gemüse-Bolognese

Gebratene Nudeln mit Asia Gemüse, Ei und Hähnchenfleisch

Quinoa-Spargelsalat mit mariniertem Tofu, Nussmix,
Mango und Blaubeeren

Fish and Chips mit Remoulade und Gurkensalat 

Gemüsefrikadellen mit Currysauce und Kokos-Gemüsereis

Roastbeef kalt mit Remoulade und krossen Bratkartoffeln

Süßkartoffel auf Röstbrot mit Avocado, Tomaten und Rucola 

Gefüllte Paprika mit Hack, Tomatensauce und Reis

Indischer Gemüseeintopf mit Zimt, Aubergine, Tomaten,
Erbsen und Kartoffeln

Hähnchenbrust auf Pak Choi-Tomatengemüse, dazu Röstbrot 

Fruchtig buntes Chili Sin Carne mit Basmatireis

Geflügelpfanne mit Blumenkohl, Kartoffeln, Mais, Lauch
und Currysauce 

Blumenkohl gebacken mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln

Lachsfilet mit lauwarmem Spargel-Kohlrabisalat
dazu Bärlauchdip und Röstbrot

Gequetschte Kartoffeln mit Basilikum und Zucchini-Tomatensugo

Panini´s, gefüllt mit Hähnchenbrust, Currycreme, Paprika & Käse

Panini´s,vegan, gefüllt mit frischem Gemüse und Hummus
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Daily
       Special

8,90 €
+ Fritz 11,00 €

Salatbar 100 gr/ 1,95 € 
Currywurst & Pommes 7,50 €

Dessert 1,50 €

KW 23

Montag
02.06.

Vegan

Dienstag
03.06.

Vegan

Mittwoch
04.06.

Vegan

Donnerstag
05.06.

Vegan

Freitag
06.06.

Vegan

KW 25

Montag
16.06.

Vegan

Dienstag
17.06.

Vegan

Mittwoch
18.06.

Vegan

Donnerstag
19.06.

Vegan

Freitag
20.06.

Vegan

KW 27

Montag
30.06.

Vegan

Dienstag
01.07.

Vegan

Mittwoch
02.07.

Vegan

Donnerstag
03.07.

Vegan

Freitag
04.07.

Vegan

KW 24

Montag
09.06.

Vegan

Dienstag
10.06.

Vegan

Mittwoch
11.06.

Vegan

Donnerstag
12.06.

Vegan

Freitag
13.06.

Vegan

KW 26

Montag
23.06.

Vegan

Dienstag
24.06.

Vegan

Mittwoch
25.06.

Vegan

Donnerstag
26.06.

Vegan

Freitag
27.06.

Vegan

KW 29

Montag
14.07.

Vegan

Dienstag
15.07.

Vegan

Mittwoch
16.07.

Vegan

Donnerstag
17.07.

Vegan

Freitag
18.07.

Vegan

KW 28

Montag
07.07.

Vegan

Dienstag
08.07.

Vegan

Mittwoch
09.07.

Vegan

Donnerstag
10.07.

Vegan

Freitag
11.07.

Vegan

KW 30

Montag
21.07.

Vegan

Dienstag
22.07.

Vegan

Mittwoch
23.07.

Vegan

Donnerstag
24.07.

Vegan

Freitag
25.07.

Vegan

Preis

11,00 €

09,50 €

11,00 €

09,50 €

10,50 €

09,50 €

11,00 €

09,50 €

10,00 €

10,00 €

Preis

10,00 €

09,00 €

10,50 €

10,50 €

10,00 €

10,00 €

10,50 €

08,50 €

11,00 €

10,00 €

Preis

11,00 €

10,50 €

10,50 €

10,00 €

11,50 €

09,50 €

11,00 €

08,50 €

10,00 €

09,50 €

Preis

11,00 €

10,50 €

11,00 €

10,00 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

12,50 €

10,50 €

Preis

10,50 €

08,00 €

11,50 €

10,00 €

11,00 €

11,00 €

11,00 €

08,50 €

10,50 €

10,00 €

Preis

11,00 €

10,00 €

10,50 €

10,00 €

11,00 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

10,00 €

10,50 €

Preis

11,00 €

10,50 €

11,00 €

10,50 €

12,00 €

10,50 €

10,00 €

09,50 €

Preis 

10,50 €

09,50 €

11,50 €

09,00 €

09,50 €

10,50 €

11,00 €

09,50 €

11,50 €

10,50 €

02. - 13.Juni 16. - 27. Juni 30. Juni - 11. Juli 14. - 25. Juli

Gefüllte Paprika mit Hack, Rahm und Wildreis

Pasta mit Limetten-Spinatsauce, 
Cherrytomaten und Spargel

Hähnchenbrust, gebraten mit Kräuterrahmsauce, 
Spargel und Kartoffeln

Pasta in Rahm mit Brokkoli, Blumenkohl und Karotten

Hackbällchen in Rahm mit Erbsen-Wurzeln und Kartoffel

Kräuter-Ebly mit mariniertem Tofu und Kokos-Rahmgemüse

„Fisch auf´n Tisch“ - mit Kartoffeln und Gemüse

Kichererbsen-Curry mit Linsenreis

Schweinebraten mit Senfsauce, Kohlgemüse und Röstkartoffeln

Kartoffel-Gemüse Auflauf mit veganem Käse überbacken

Pfingstmontag bleiben die Kochtöpfe kalt 

Pfingstmontag bleiben die Kochtöpfe kalt 

Albondigas ( Rind )  in scharfer Tomatensauce mit 
gebackenen Rosmarinkartoffeln

Malzbiertofu-Karottengulasch mit Rosmarinkartoffeln

Hähnchen Stroganoff mit Pilzen, Paprika und Tagliatelle

Kichererbsen-Kohlrabi-Pfanne mit Currysauce
und zartem Kräuter-Ebly 

Lachssteak, Bärlauchsauce, Spargel und Kartoffeln

Kartoffel - Gartenkräuter - Pfanne in leichtem Kokosrahm,
 mit Karotten, Bohnen, Sellerie und Schwarzwurzeln

Chili con Carne, Crème fraîche und Knusperbrot

Gegrilltes Gemüse, Aubergine, Zucchini, Pimientos
mit Tomatensauce und Reis

Pasta-Schinken Auflauf mit Käse überbacken

Paprika-Zucchini-Auberginen-Gemüse 
mit fruchtiger Tomatensauce und Dattel-Couscous

Hähnchen „Milanese“ mit Spaghetti und Ratatouille

Pasta, Limettensauce, Lauch, Paprika und Spinat 

Rostbratwurst mit Sauerkraut und Kartoffeln

vegane Rostbratwurst mit Sauerkraut und Kartoffeln 

Fish and Chips mit Remoulade und Gurkensalat

 Linsen Dal mit Kartoffeln und Blumenkohl 

Roastbeef, kalt aufgeschnitten mit Bratkartoffeln,
Remoulade und Mixed Pickles

Orangen Couscous mit Tomaten aus dem Ofen
und Lauchgemüse

Hähnchen-Cordon bleu mit Karotten in Rahm und Salzkartoffeln

Thaicurry mit Reis, Bambus, Bohnen und Kokosmilch

Hähnchen-Gyros Teller  mit Tzatziki, Krautsalat und Tomatenreis

Nudelauflauf mit Erbsen, Brokkoli, Spinat und Tomatensauce

Königsberger Klopse mit Kapernsauce, Kartoffeln 
und rote Bete Salat

Drillinge, knusprig gebacken mit Schwarzwurzelrahm
und Beilagensalat

Gelbes Fischcurry mit Gemüse und Kokosreis

Kohlrabi-Kräuter-Medaillons, libanesischem Petersiliensalat 
und Basilikumcreme

Marokkanische Hähnchenbrust mit Zimt, Kichererbsen,
Paprika und Tomaten Couscous

Süßkartoffelcurry mit Paprika, Zucchini, Sojabohnen und Reis 

Frikassee vom Landhuhn mit Erbsen, Spargel, Karotten und Reis 

Gebackene Süßkartoffel, Pesto, Harissa-Dip
 und viel Gemüse

Hawaiian Poke Bowl
mit Yakitori-Hähnchen 

Teriyaki-Tofu Bowl, dreierlei Sauce, getoppt mit Mais, Tomaten,
Gurke, Karotten und Zartweizen

Chili con Carne vom Rind mit Reis und Cremé fraîche 

Fruchtiges Chili-Sin Carne mit gelben Linsen,
Staudensellerie, Karotten und Avocadodip

„Fisch auf´n Tisch“ - mit Kartoffeln und Gemüse

Kartoffeln mit Kräutercreme und Lausitzer Leinöl

Miso-Ramen mit Pilzen und Chicken Katsu 

Miso-Ramen mit Pilzen, Erbsen, Brokkoli,                                      
Pak-Choi, Frühlingslauch und Zucchini

Saftiger Schaschlik-Spieß ( Huhn ) mit Paprika, rauchiger BBQ-
Sauce, Rosmarinkartoffeln, Ofengemüse

Süßkartoffel, gestampft mit gebratenem Gemüse, Tomaten
und Limetten- Kokossauce

Marokkanische Hähnchenbrust mit Zimt, Kichererbsen,
Paprika und Tomaten Couscous

Kichererbsen „Tikka Masala“ mit Lauch und Reis

Kasseler im Blätterteig mit Sommergemüse, 
Salzkartoffeln  und Jus  

Tomaten-Paella mit Pilzen und Paprika

„Fisch auf´n Tisch“ - mit Kartoffeln und Gemüse

Cremige Kartoffelsuppe mit Croutons und mariniertem Tofu

Klassische Lasagne mit Hack, Tomate und Créme fraîche 

Kokos-Milchreis, heiße Kirschen, Zimt & Zucker 

Backofen-Hähnchen mit Erbsen-Wurzelgemüse 
in Rahm und Salzkartoffeln

Gegrillte Aubergine mit Zitonen-Taboulé und Minzsauce

Cordon bleu vom Hähnchen mit Karotten in Rahm und Kartoffeln

Pasta-Spinat-Pfanne mit Paprika, Nüssen und Kokosmilch

Hausgemachte Frikadelle mit kräftiger Jus, Salzkartoffeln, 
Erbsen und Möhren

 
Blumenkohl im Ofen gebacken mit Currysauce und Salzkartoffeln

„Fisch auf´n Tisch“ - mit Kartoffeln und Gemüse

Gemüsefrikadellen mit Currysauce und Kartoffeln

Spare Ribs BBQ Style mit Maisrippchen und Wedges

Vegane Bratwurst mit Maisrippchen und Wedges

Halbes Hähnchen mit Pommes und Gartensalat 

Gazpacho mit Paprika , Thymian und Parmesanröstbrot

Backofen-Hähnchenbrust, Bärlauchrahm, Ofentomaten
und Röstkartoffeln

Gemüseauflauf aus Oma´s Garten mit Frühlingskräutern

BBQ Time - Grillteller, Gemüse und Salat
Bei gutem Wetter auf der Terasse, heiß vom Grill

BBQ Time - Grillteller, Gemüse und Salat
Bei gutem Wetter auf der Terasse, heiß vom Grill

Pellkartoffelsalat mit Backfisch, Remoulade und Blattsalat 

Blumenkohl-Suppe, mit Petersilienöl und Croutons 

Asia - Nudeln “ Szechuan Style „ mit Rinderstreifen, 
Paprika und Wirsing 

Baked Potato mit Chipotle Creme und Maissalat 

a


