Montag
14.09.

Vegan

Dienstag
15.09.

Vegan

Mittwoch
16.09.

Vegan

Donnerstag

17.09.
Vegan

Freitag
18.09.

Vegan

Montag
21.09.

Vegan

Dienstag
22.09.

Vegan

Mittwoch
23.09.

Vegan

Donnerstag

24.09.
Vegan

Freitag
25.09.

Vegan

Wochenubersicht
KW 38 bis KW 39 | 14. September - 25. September 2026

m Gebratene Mie-Nudeln a la Bami Goreng mit Asia-Gemdse, Ei und Hahnchenfleisch
Q Blumenkohlcurry mit Edamame, StRkartoffeln, Kokosmilch und Langkornreis

Albéndigas vom Rind in scharfer Tomatensauce mit gebackenen Rosmarinkartoffeln

Veganes Ingwer-Curry mit Tofu, Mais, Zucchini und Krauter-Ebly

/9

Hahnchen-Gyros mit Sommergemiise, Tzatziki und mediterranem Reis

Kichererbsen-Curry mit Linsenreis

/®,

Gelbes Fischcurry mit Gartengemuise und Kokosreis

Q Blumenkohlcurry mit Edamame, StRkartoffeln, Kokosmilch und Langkornreis

Sweet-Chili-Hahnchen mit Paprika, Zucchini und Duftreis

Q Kartoffeln mit Krautercreme und Lausitzer Leindl

@ Paprikahahnchen ungarischer Art in Paprika-Sahne-Sauce mit Spatzle

Q Paprika-Zucchini-Auberginen-Gemiuse in fruchtiger Tomatensauce mit Dattel-Couscous
Klassische Lasagne Bolognese mit Béchamel und Parmesan
Q Orangen-Couscous mit Ofentomaten und Lauchgemuse
@ Honig-Senf-Hahnchen vom Blech mit Gemuse und kleinen Ofenkartoffeln
Q Gebackene Aubergine mit Tomaten-Linsen-Ragout

m Fischfrikadelle mit Remoulade, Bratkartoffeln und Gurkensalat

Q Kichererbsen-Tikka-Masala mit Lauch und Reis

m Hawaiian Poke Bowl mit Yakitori-Hahnchen

Q Paprika-Zucchini-Auberginen-Gemise in fruchtiger Tomatensauce mit Dattel-Couscous

Anderungen vorbehalten. Solange der Vorrat reicht.

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

Wochenubersicht
KW 40 bis KW 41 | 28. September - 09. Oktober 2026

Montag
28.09.

Vegan

Dienstag
29.09.

Vegan

Mittwoch
30.09.

Vegan

Donnerstag

01.10.
Vegan

Freitag
02.10.

Vegan

Montag
05.10.

Vegan

Dienstag
06.10.

Vegan

Mittwoch
07.10.

Vegan

Donnerstag

08.10.
Vegan

Freitag
09.10.

Vegan

28. Sep - 02. Okt

Gebratene Putenbrust mit griinem Pesto, Garam Masala, Gemuse, Curryrahmsauce und Réstbrot

Q Gemuse-Krauter-Medaillons mit libanesischem Petersiliensalat und Basilikumcreme

Bifteki vom Rind mit Feta, Bohnengemiuise und Bratkartoffeln

Q SuRBkartoffelcurry mit Paprika, Zucchini, Sojabohnen und Reis

Saftiges Teriyaki-Hdhnchen mit Koriander, Frihlingsgemise und Basmatireis

Q Gegrillte Aubergine mit Zitronen-Taboulé und Minzsauce

Lachsfilet mit Teriyaki, Sesam-Gurkensalat und Basmatireis

Q Pasta-Spinat-Pfanne mit Paprika, Nissen und Kokosmilch

Gegrillte Hahnchenbrust auf Pak-Choi-Tomatengemise mit Knoblauch-Krauter-Réstbrot

Ofengebackener Blumenkoh! mit Currysauce und Salzkartoffeln

/9

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

05. - 09. Okt

Halbes Hahnchen mit Pommes frites und Gartensalat

Q Orangen-Couscous mit Ofentomaten und Lauchgemiise

Hausgemachte Frikadelle mit kraftiger Jus, Salzkartoffeln, Erbsen und M&hren

Bratreis mit Gartengemdise und gerdsteten Zwiebeln

o

Chicken Korma mit geschmortem Gemiuse, Curry-Joghurt-Sauce und Duftreis

GemdUsefrikadellen mit Currysauce und Kokos-Gemdusereis

/3

Labskaus mit Spiegelei, Gllickstadter Matjes und Roter Bete

SuRkartoffel auf Rostbrot mit Avocado, Tomaten und Rucolasalat

/®,

Hahnchenschnitzel mit Sauce Hollandaise, gebratenem Gemiise und Butterkartoffeln

Rote-Bete-Apfel-Salat auf mariniertem Rucola mit veganem Feta

o

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

Wochenubersicht
KW 42 bis KW 43 | 12. Oktober - 23. Oktober 2026

Montag
12.10.

Vegan

Dienstag
13.10.

Vegan

Mittwoch
14.10.

Vegan

Donnerstag
15.10.

Vegan

Freitag
16.10.

Vegan

Montag
19.10.

Vegan

Dienstag
20.10.

Vegan

Mittwoch
21.10.

Vegan

Donnerstag
22.10.

Vegan

Freitag
23.10.

Vegan

Hahnchenbrust in Zwiebelrahm mit Pasta und Ofenbrokkoli

Q Pasta mit Kirschtomaten, Rucola, Pesto und Parmesan

Rindergulasch mit Pilzen, Paprika, Zwiebeln und Salzkartoffeln

Q Gebackene Falafelballchen mit Romanasalat, Tomaten-Mango-Gemuse und Avocadocreme

Musakhan: Hahnchen mit Zwiebeln, Fladenbrot und Petersiliensalat

Q Bunter Bete-Salat mit Feta, Rucola, Sonnenblumenkernen und paniertem Blumenkohl

Glickstadter Matjes mit Bratkartoffeln und Hausfrauensauce

Q Kartoffel-Zucchini-Gratin mit kleinem Beilagensalat

Q Blumenkohl mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln

M Gebratene Mie-Nudeln a la Bami Goreng mit Asia-Gemiise, Ei und Hahnchenfleisch
Q Gequetschte Kartoffeln mit Basilikum und Zucchini-Tomatensugo

Spare Ribs BBQ Style mit Maisrippchen und Wedges

Q Jollof Rice mit Grillgem(ise

m Hahnchen-Gyros mit Sommergemiise, Tzatziki und mediterranem Reis

Q Asiatisches Gemuse-Curry mit veganem Schnitzel und Basmatireis

m Merlanfilet im Knuspermantel mit mediterranem Gemuse und Basmatireis

Q Pasta mit Waldpilzen, Teriyaki-Paprika und Spinat

m Sweet-Chili-Hahnchen mit Paprika, Zucchini und Duftreis

Q Antipastiteller mit Miso-Aubergine, Teriyaki-Paprika, Thymian-Zucchini, Salz-Pimientos, Hummus und Laugenspief8

Hahnchenbrust mit fruchtiger Tomatensauce, Paprika-Salbei-Gemuse und cremiger Polenta

12. - 16. Okt

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

19. - 23. Okt

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €
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EVENTCATER

Mittag genielSen.
Jeden Tag frisch.

Sommerkarte 2026 - frisch gekocht, abwechslungsreich und saisonal.

frisch gekocht taglich vegan
T L i o j i

.wj.? "T* -

Azubi-Aktion

Daily Special

Tagesgericht
+ Fritz 11,00 €

alle Hauptgerichte

7,50 € 8,90 €

Friihstiick Salatbar

2 halbe Brétchen 100 g frisch
+ HeilBgetrank zusammengestellt
5,00 €

1,95 €

Catering fur jeden Anlass

Business-Lunch, Meetings, Hochzeit, Geburtstag, Konfirmation und private Feiern.
Ihre Wunscherfiller erstellen lhnen gerne ein Angebot.

040 - 52595446
040 - 52595447 WhatsApp
Deelbogenkamp 4C, 22297 Hamburg

Hagen, Lindemann GbR
www.eventcater.de

info@eventcater.de

Guten Appetit!

f
J r

Frisch gekocht ¢ taglich vegan ¢ Catering fir jeden Anlass




Wochenubersicht
KW 30 bis KW 31 | 20. Juli - 31. Juli 2026

Montag Gebratene Putenbrust mit griinem Pesto, Garam Masala, Gemuse, Curryrahmsauce und Réstbrot
Vegan Q Pasta mit Zitronensauce, Kaisergemise und ausgebackenem Rauchertofu

Dienstag Chili con Carne vom Rind mit Reis und Créme fraiche

21.07.

Vegan Q Gewdrzbulgur-Pfanne mit Brokkoli, Paprika, Frihlingskrautern und gebackenen Kichererbsen
Mittwoch Saftiges Teriyaki-Hahnchen mit Koriander, Frihlingsgemuse und Basmatireis

Vegan Q Tomaten-Paella mit Pilzen, Romanesco und Paprika

Donnerstag Pellkartoffelsalat mit Backfisch, Remoulade und Blattsalat

Vegan Q Kartoffel-Brokkoli-Salat mit Drillingen, getrockneten Tomaten, Rauke und Krautervinaigrette

Freitag Gegrillte Hahnchenbrust auf Pak-Choi-Tomatengemise mit Knoblauch-Krauter-Réstbrot
Vegan Q Teriyaki-Tofu-Bowl mit Blaukraut, Mais, Tomaten, Gurke, marinierten Karotten und Zartweizen

KW 31

20. - 24. Jul
10,50 €
9,50 €
11,00 €
9,50 €
10,50 €
9,50 €

11,00 €

9,50 €
10,50 €

9,50 €

27. - 31. Jul

Wochenubersicht
KW 32 bis KW 33 | 03. August - 14. August 2026

Montag Hahnchenbrust in Zwiebelrahm mit Pasta und Ofenbrokkoli

Vegan Q Gazpacho mit Paprika, Thymian und Parmesan-Rdstbrot

Dienstag Kéttbullar vom Rind mit Kartoffelstampf und Preiselbeeren

e Q Jollof Rice mit Grillgemiise

Mittwoch Shawarma-Hahnchen mit Gemise und Pita

05.08.

Vegan Q Kichererbsen-Tikka-Masala mit Lauch und Reis

Donnerstag Fischfrikadelle mit Remoulade, Bratkartoffeln und Gurkensalat
Vegan Q Tomaten-Paella mit Pilzen und Paprika

Freitag Hahnchenbrust mit fruchtiger Tomatensauce, Paprika-Salbei-Gemuise und cremiger Polenta
Vegan Q Gemuse-Krauter-Medaillons mit libanesischem Petersiliensalat und Basilikumcreme

03.-07. Aug

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

Wochenubersicht
KW 34 bis KW 35 | 17. August - 28. August 2026

Montag Paprikahdahnchen ungarischer Art in Paprika-Sahne-Sauce mit Spatzle
Vegan Q Gemuseauflauf aus Omas Garten mit Frihlingskrautern

Dienstag Lomo Saltado: Rindfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und Reis

Vegan Q Gemusefrikadellen mit Currysauce und Kokos-GemuUsereis

Mittwoch Honig-Senf-Hahnchen vom Blech mit GemUse und kleinen Ofenkartoffeln
Vegan Q SuRkartoffel auf Rostbrot mit Avocado, Tomaten und Rucolasalat

Donnerstag Labskaus mit Spiegelei, Gliickstadter Matjes und Roter Bete

Vegan Q Rote-Bete-Apfel-Salat auf mariniertem Rucola mit veganem Feta

Freitag Hawaiian Poke Bowl mit Yakitori-Hahnchen

Vegan Q Pasta mit Kirschtomaten, Rucola, Pesto und Parmesan

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

Wochenubersicht
KW 36 bis KW 37 | 31. August - 11. September 2026

31. Aug - 04. Sep

Montag Shawarma-Hahnchen mit Gemuse und Pita

31.08. &D

Vegan Q Gebackene Aubergine mit Tomaten-Linsen-Ragout

Dienstag Asia-Nudeln ,Szechuan Style” mit Rinderstreifen, Paprika und Wirsing

Vegan Q Asiatisches Gemuse-Curry mit veganem Schnitzel und Basmatireis

Mittwoch Chicken Korma mit geschmortem Gemduse, Curry-Joghurt-Sauce und Duftreis

Vegan Q Pasta mit Waldpilzen, Teriyaki-Paprika und Spinat

Donnerstag Merlanfilet im Knuspermantel mit mediterranem Gemiuise und Basmatireis

Vegan Q Antipastiteller mit Miso-Aubergine, Teriyaki-Paprika, Thymian-Zucchini, Salz-Pimientos, Hummus und Laugenspiel3
Freitag Hahnchenschnitzel mit Sauce Hollandaise, gebratenem Gemuse und Butterkartoffeln
Vegan Q Blumenkohl im Ausbackteig mit Sauce Hollandaise und Rucolapesto

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

Montag Halbes Hahnchen mit Pommes frites und Gartensalat

Vegan Q Veganes Ingwer-Curry mit Tofu, Mais, Zucchini und Krauter-Ebly

Dienstag Pasta mit Schinken-Sahne-Sauce, Buttererbsen und Frihlingslauch
28.07.

Vegan Q Kichererbsen-Curry mit Linsenreis

Mittwoch m Chicken Korma mit geschmortem Gemuse, Curry-Joghurt-Sauce und Duftreis
29.07.

Vegan

Donnerstag m Gelbes Fischcurry mit Gartengemuse und Kokosreis
30.07.

Q Kartoffeln mit Krautercreme und Lausitzer Leindl

Q Teriyaki-Tofu-Bowl mit Blaukraut, Mais, Tomaten, Gurke, marinierten Karotten und Zartweizen

Vegan
Freitag Hahnchenschnitzel mit Sauce Hollandaise, gebratenem Gemuse und Butterkartoffeln
Vegan Q Tomaten-Paella mit Pilzen und Paprika

AuBBerdem kostenfrei:

Hausgemachte Limonaden ¢ vielfaltige Dips, Saucen & Dressings * Kicker & Dart

Anderungen vorbehalten. Solange der Vorrat reicht.

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

Montag Gebratene Mie-Nudeln a la Bami Goreng mit Asia-Gemise, Ei und Hahnchenfleisch
Vegan Q StBkartoffelcurry mit Paprika, Zucchini, Sojabohnen und Reis

Dienstag Geflllte Paprika mit Hackfleisch, Rahmsauce und Basmatireis

11.08.

Vegan Q Gegrillte Aubergine mit Zitronen-Taboulé und Minzsauce

Mittwoch m Hahnchen-Gyros mit Sommergemise, Tzatziki und mediterranem Reis
12.08.

Vegan Q Pasta-Spinat-Pfanne mit Paprika, Nissen und Kokosmilch

Donnerstag m Lachsfilet mit Teriyaki, Sesam-Gurkensalat und Basmatireis
13.08.

Vegan

Freitag Sweet-Chili-Hahnchen mit Paprika, Zucchini und Duftreis

Q Gazpacho mit Paprika, Thymian und Parmesan-Réstbrot

Q Ofengebackener Blumenkohl mit Currysauce und Salzkartoffeln

Vegan

Extras:

Currywurst & Pommes 8,50 € « Dessert 2,00 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

Montag Gebratene Putenbrust mit griinem Pesto, Garam Masala, Gemuse, Curryrahmsauce und Rostbrot
Vegan Q Gebackene Falafelbadllchen mit Romanasalat, Tomaten-Mango-Gemise und Avocadocreme

Dienstag Schweinebraten mit Senfsauce, Kohlgemise und Rdstkartoffeln

25.08.

Vegan Q Bunter Bete-Salat mit Feta, Rucola, Sonnenblumenkernen und paniertem Blumenkohl

Mittwoch m Saftiges Teriyaki-Hahnchen mit Koriander, Frihlingsgemiise und Basmatireis
26.08.

Vegan Q Kartoffel-Zucchini-Gratin mit kleinem Beilagensalat

Donnerstag m Gluckstadter Matjes mit Bratkartoffeln und Hausfrauensauce

27.08.

Vegan Q Blumenkohl mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln

Freitag Gegrillte Hahnchenbrust auf Pak-Choi-Tomatengemiise mit Knoblauch-Krauter-Réstbrot
n0s. )

Vegan Q Gequetschte Kartoffeln mit Basilikum und Zucchini-Tomatensugo

Kontakt:

Deelbdgenkamp 4C, 22297 Hamburg ¢ info@eventcater.de « www.eventcater.de

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

11,00 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

ANYU

Montag Hahnchenbrust in Zwiebelrahm mit Pasta und Ofenbrokkoli

Vegan Q Backkartoffel mit Sour Cream, Champignons und Salatbeilage

Dienstag Halloumi mit Wassermelonen-Gurkensalat und mariniertem Quinoa

Vegan Q Pasta mit Zitronensauce, Kaisergemiise und ausgebackenem Rauchertofu

Mittwoch Musakhan: Hdhnchen mit Zwiebeln, Fladenbrot und Petersiliensalat

09.09.

Vegan Q Gewdrzbulgur-Pfanne mit Brokkoli, Paprika, Frihlingskrautern und gebackenen Kichererbsen
Donnerstag Pellkartoffelsalat mit Backfisch, Remoulade und Blattsalat

Vegan Q Tomaten-Paella mit Pilzen, Romanesco und Paprika

Freitag Hahnchenbrust mit fruchtiger Tomatensauce, Paprika-Salbei-Gemiise und cremiger Polenta
Vegan Q Kartoffel-Brokkoli-Salat mit Drillingen, getrockneten Tomaten, Rauke und Krautervinaigrette
Telefon:

040 - 52595446 « 040 - 52595447 WhatsApp

Frisch gekocht ¢ taglich vegan ¢ Catering fir jeden Anlass
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