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Montag
26.10.2026

i

Dienstag
27.10.2026

<

Mittwoch
28.10.2026

. Donnerstag
_,-. 29.10.2026
Freltag

30.10.2026
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GEFLUGEL

Klassisches Hithnerfrikassee
Erbsen, Méhren, Champignons und Butterreis

VEGAN

Chili sin Carne mit Basmatireis
Kidneybohnen, Mais, Paprika, Tomaten und milde Gewiirze

RIND
Rinderschmorbraten mit Wurzelgemiise
Kraftige Bratenjus, Méhren, Kartoffel-Sellerie-Stampf

VEGETARISCH

Kisespitzle mit Schmorzwiebeln
Bergkise, wiirziger Rahmwirsing und Réstzwiebeln

GEFLUGEL

Chicken Korma mit Basmatireis

Mildes Hiahnchencurry mit Mohren, Kokosrahm und gerosteten
Zwiebeln

VEGAN

Gelbes Linsen-Dal mit Blumenkohl
Spinat, Kartoffeln, Currytomate und Basmatireis

FISCH

Hamburger Pannfisch im Senfrahm
Saftiger Seelachs, Blattspinat und Petersilienkartoffeln

VEGETARISCH
Kiirbis-Spinat-Lasagne
Hokkaido, Blattspinat, Béchamel und Bergkése

GEFLUGEL

Bami Goreng mit Hihnchen

Mie-Nudeln, Weikohl, Mohren, Lauch und Asia-Gemiise
VEGAN

Siilkartoffel-Edamame-Kokoscurry
Paprika, Ingwer und Basmatireis

kit o ey fo ol

11,90 €

9,90 €
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Montag
02.11.2026

Dienstag
03.11.2026

0N

Mittwoch |
04.11.2026 |

Donnerstag \
05.11.2026

Freitag
06.11.2026
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02. - 06. November 2026

O
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MIT HERZ R

GEFLUGEL
Geschmorter Hihnchenschenkel in Zwiebeljus
Kartoffelstampf, glasierte Mohren, Thymianjus

VEGAN
Kiirbis-Kichererbsen-Ragout
Hokkaido, Blattspinat und Kréuterreis

SCHWEIN

Saftiger Hackbraten in Zwiebelsauce
Wurzelgemiise und Salzkartoffeln

VEGETARISCH

Servnettenknodel mlt Waldpilzrahm

wenig und glasierte Mohren

GEFLUGEL

Hiahnchen in Pesto-Rosso-Sugo
Paprika, Spinat, Tomaten-Kréutersauce und Penne

VEGAN
Penne mit veganer Gemiise-Bolognese
Mahre, Sellerie, Tomate, feines Sojagranulat und Krauter

FISCH

Seehecht in Zitronen-Kriuter-Sauce
Brokkoli und Butterreis

VEGETARISCH

Gnocchi-Auflauf mit Spinat und Ricotta
Gnocchi, Blattspinat, Tomatensugo, Ricotta und Mozzarella

GEFLUGEL

Honig-Soja-Héhnchen mit Ingwergemiise
Mohren, Paprika, Weikohl und Jasminreis

VEGAN
Thai-Gemiisecurry mit Mie-Nudeln
WeiBkohl, Bohnen, Paprika, Bambus und Kokosmilch
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11,50 €

9,90 € *
10,50 €
9,90 €
10,90 €
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9,50€ &

11,90 € #
9,90 €
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GEFLUGEL GEFLUGEL
Montag Hihnchen-Paprikasch in mildem Rahm 10,90 € s Montag Coq au Vin vom Hihnchen 11,90 €
09.11.2026 Bunte Paprika, Zwiebeln, Butterspitizle 16.11.2026 Geschmorte Pilze, Perlzwiebeln, Mhren und
g . Kartoffel-Sellerie-Piiree
g R 0 lv(Eii;:rerbsen Tikka-Masala 9,70 € iy 9.90 €
J % 5 irei 2 Vegane Bohnen-Enchiladas
-~ P Geschmorte Mohrer, Tomaenind Resmatirels Kidlgeybohnen. Zartweizen, Mais, Paprika, Tomatensugo und ,
Hafercreme
Dienstag RID
Spaghetti Bolognese vom Rind 10,90 € i SCHWEIN
10.11.2026 Langsam geschmortes Tomaten-Hack-Ragout, Wurzelgemise und Hartkise 2 © DlenStag Krustenbraten mit Schmorkraut 1 1,90 €

V| 17.11.2026

Dunkle Jus, Sauerkraut und Kartoffelknddel
VEGETARISCH

Blumenkohl-Brokkoli-Kartoffel-Gratin 9,50 €

Wiirzige Bergkasesauce und gerdstete Sonnenblumenkerne

VEGETARISCH
Schupfnudelpfanne mit Rahmspitzkohl 9,50 €

Lauch, geschmorte Karotten und Petersilie

'tt“, GEFLUGEL
Mittwoch iE : Hahnchen-Stroganoff mit Champignons 11,50 € Mittwoch GEFLUGEL
" 11.11.2026 1 Champignons, Cornichons, milder Senfrahm und Pasta Hihnchen in Kriauterrahm 10,50 €
= 18.11.2026 Feines Wurzelgemiise und Basmatireis
VEGAN 4
Hokkaido-Linsen-Ragout mit Kriuterbulgur 9,50 € 2 VEGAN 950€
Kiirbis, Berglinsen, Tomaten, Petersilie und geschmorte Zwiebeln Q Toskanisches Weifie-Bohnen-Ragout ’
Tomaten, Rosmarin, Sellerie und cremige vegane Polenta
«  Donnersta FISCH
12.11.2026 8| Seelachs in Dill-Lauch-Rahm 11,50 € Donnerstag FISCH
oy Porree, Mohren und Kartoffel-Sellerie-Stampf Fischfrikadellen in Krau(errahm 10990 €
. [ » | 19.11.2026 Seelachs-Fischfrikadellen, in Rahm und K
VEGETARISCH ; Y.
| Gemiise-Kottbullar in Preiselbeerrahm 9,90 € "4 ¢ VEGETARISCH
| Saftige Gemiise-Billchen, Kartoffelstampf und Méhren 3 4 Kartoffel-Kichererbsen-Moussaka 9,90 €

Aubergine, Tomatensugo, Zimt und wiirzige Fetakruste

GEFLUGEL

Hihnchen siif3-sauer
Paprika, M6hren, Ananas, milde Ingwer-Tomatensauce und Reis

Freitag
20.11.2026

13.11.2026 Paprikareis mit Erbsen, Tomate und saftigen Hihnchenstiicken

N
i GEFLUGEL g
’/" Freltag ﬁ Winterliche Hiahnchen-Paella 10,90 € ﬁ
JX ; 10,90 €

0 VEGAN 9.70 € ¥ VEGAN ¥
Harissa-Kichererbsen-Schmortopf ’ P . . . 9,20 €
Gerostete Drillinge, Paprika, Tomaten und milde Harissasauce > il Deftlger Lmsen-Kartoffel-Emtopf 2

CO OO CO CO OO

Méahren, Porree, Sellerie, Petersilie und Vollkornbrotchen

g
Eventcater frisch gekocht, liglich vegan, Calering fir /a/mam{
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- 27. November 2026

GEFLUGEL

Hahnchen Kottbullar in Preiselbeerrahm
Saftige Hahncl Ichen, Kartoffel und glasierte
Mdohren

VEGAN

Pllz Bourgulgnon mit Kartoffelstampf
Kiirbis, Perlzwiebel

Montag
23.11.2026

Méhren und

Kmulcr Jus

RIND

Rindfleisch-Kichererbsen-Tajine
Geschmortes Rind mit Mohren, Zwiebeln und Bulgur

Dienstag
24.11.2026

VEGETARISCH

Paprika mit Dinkel-Pilz-Feta-Fiillung

Geschmorte Tomatensauce und Kréuterreis

GEFLUGEL

Hiahnchen-Shawarma aus dem Schmortopf
Orientalisch gewiirzte Hihnchenschenkelstreifen, Bulgur und
Paprika-Tomatensugo

VEGAN
Veganer Shepherd’s Pie

Berglinsen-Wurzelgemiise-Ragout mit cremiger Kartoffelhaube

Mittwoch
25.11.2026

FISCH

Mildes Kokos-Fischcurry
Seehecht, Paprika, Pak Choi, Kokosmilch und Basmatireis

Donnerstag
26.11.2026

VEGETARISCH

Palak Paneer mit Basmatireis
Wiirziger Rahmspinat, milder indischer Frischkise und Ingwer

GEFLUGEL

Héhnchen in Zitronen-Rosmarin-Rahm
Geschmorter Lauch, Méhren und Kartoffelgratin

Freitag
27.11.2026

VEGAN

Geschmorte Paprika-Pfanne mit Linsen und Bulgur
Kohl, rote Zwiebeln, Gemii a und wiirzige T ¢

QO 00 Q0 OO @0
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10,90 €

9,90 €

11,90 €

9,90 €

11,50 €

9,90 €

11,90 €

9,90 €

11,50 €

9,90 €
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Montag
30.11.2026

Dienstag
01.12.2026

Mittwoch
02.12.2026

&

Donnerstag
03.12.2026

Freitag
04.12.2026

- Winterspeise '
- KW 49 pe p

30. November — 04. Dezember 2026 .

@Q CO OV CO OO

MIT HERZ
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GEFLUGEL
Hihnchen-Kiirbis-Schmortopf
Hokkaido, weile Bohnen, Lauch und Kriutergraupen
VEGAN

Wirsing-Kartoffel-Ragout mit Rduchertofu
Lauch, Mohren, Haferrahm und Muskat

SCHWEIN

Schweinegeschnetzeltes in Pfefferrahm
Champignons, griine Bohnen und Butterspitzle

VEGETARISCH
Kartoffel-Lauch-Quiche mit Hirtenkise

Herzhafte Stiicke, warmes Paprika-Tomatenragout

GEFLUGEL
Geschmorter Hihnchenschenkel in Zwiebeljus

Kartoffelstampf, glasierte Méhren, Thymianjus

VEGAN
Chili sin Carne mit Basmatireis
Kidneybohnen, Mais, Paprika, Tomaten und milde Gewiirze

FISCH

Fischlasagne mit Blattspinat
Seelachs, Blattspinat, milde Tomate und helle Kriuter-Béchamel

VEGETARISCH
Mac & Cheese mit Winterbrokkoli

Cremige Cheddar-Senf-Sauce und milde Kisekruste

GEFLUGEL
Hihnchen in Pesto-Rosso-Sugo
Paprika, Spinat, Tomaten-Kriutersauce und Penne

VEGAN
Gelbes Linsen-Dal mit Blumenkohl
Spinat, Kartoffeln, Currytomate und Basmatireis

Pt o B i
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10,90 €

9,50 €

11,50 €

9,90 €

11,50 €

9,50 €

JE

11,50 €

9,90'€ '\ga

10,90€ °

9.50€ &
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Dienstag | @

k Mittwoch
" 09.12.2026

Donnerstag
10.12.2026

«E 07. - 11. Dezember 2026

Montag | 0
07.12.2026

V4
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Winterspeiseplan G ‘ L
14. - 18. Dgen:!i)er 2006 * »»&*WM%; ’

8

GEFLUGEL

GEFLUGEL ) Monta, i 5 3 . X
Klassisches Hiihnerfrikassee ) i‘!\; 14.12.2026 Hihnchen-Paprikasch in mildem Rahm  10,90€
Erbsen, Mohren, Champignons, cremige Kriutersauce, AN Bunte Paprika, Zwiebeln, Butterspitzle
Butterreis L .
— ) VEGAN 9.90€
2 Thai-Gemiisecurry mit Mie-Nudeln ’
SuBkartoffel-Edamame-Kokoscurry 9’90 € X " WeiBkohl, Bohnen, Paprika, Bambus und Kokos-Ingwer-Sauce
Paprika, Ingwer und Basmatireis A ™
D Diensta, SCHWEIN .
g Griinkohl mit Kasseler und Kohlwurst 11,90 €

Norddeutscher Griinkohl, Salzkartoffeln und Senf

Paprika-Rindergulasch 11,90 € 15.12.2026
Zwiebel-Paprika-Jus, Butterspétzle ¥ 4 P
VEGETARISCH

Gemiisefrikassee mit Butterreis 9,50 €
Champignons, Erbsen, Karotten, Brokkoli und Krauterrahm

VEGETARISCH

Wirsingrouladen mit Pilz-Dinkel-Fiillung 9,90 €

Zwiebel-Schmorrahm und Petersilienkartoffeln

d Mittwoch GEFLUGEL
GEFLUGEL 1 . . s
Chicken Korma mit Basmatireis 1s0€ 3 1612206 e v e s Gentos RS
Mildes Hahnchencurry mit Mohren, Kokosrahm und gerosteten v ’ i - i
Zwiebeln : VEGAN
VEGAN \ Kichererbsen-Tikka-Masala 9,70 €
Vegane Kiirhis-Spinat-Lasagne 9;90 € N Geschmorte Méhren, Tomaten, Hafercreme und Basmatireis
Hokkaido, Blattspi helle Hafer-Béchamel und T el

Donnerstag FISCH

FISCH Mediterraner Ofenfisch in Tomaten-Oliven-Sugo 11,90 €
Norddeutscher Fischeintopf ,,Sniisch—Art“ 10!90 € 17.12.2026 Seelachs, Gemiise-Tomatensauce und Kréautercouscous 5

Seelachs, Kartoffeln, Méhren, Erbsen, Lauch und Dillrahm
VEGETARISCH

VEGETARISCH Vegetarische Konigsberger Klopse 9,90 €
Winterliches Kiirbis-Dinkelrisotto 9,70 € Hafer-Gemiise-Klopse, Kapernrahm, Petersilienkartoffeln und Rote
Dinkel, geschmorter Hokkaido, Hartkdse, Salbei und glasierte Bete
Méhren
GEFLUGEL

Freitag
18.12.2026

GEFLUGEL
Héhnchen-Stroganoff mit Champignons 11,50 €

Champignons, Cornichons, milder Senfrahm und Tagliatelle

Honig-Soja-Hiahnchen mit Ingwergemiise 11,50 €

Mohren, Paprika, Weilkohl und Jasminreis

CO CO OO CO OO

VEGAN 9.50 €
VEGAN Hokkaido-Linsen-Ragout mit Krauterbulgur ’
Penne mit veganer Gemiise-Bolognese Kiirbis, Berglinsen, Tomaten, Petersilie und geschmorte Zwiebeln
Méahre, Sellerie, Tomate, feines Sojagranulat und Kriuter

fic et Gk g, il ool @ AU Eventcater frac gkt gl vgen, &I‘”W'M”W
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AKTION
All you can eat fiir 10,00 € - 10,00 € 5 E s
Winterkiiche nach Bestand. Mon i SRR
Eure Spenden gehen heute an 04.01.2027 s P
Horer helfen Kindern.
0 VEGAN
i AKTION Deftiger Linsen-Kartoffel-Eintopf 9,206
lz)zllezrlzsotzaég All you can eat fiir 10,00 €- 10,00 € ;\Iohren,gl’nn'cc. Sellerie, Petersilie und \’ollkornlzlblchcn ¥
e @) i Winterkiiche nach Bestand.
4 El_{re Spenden gchen heute an Di enSta RIND
¥ o Horer helfen Kindern. 05.01 2027g @ Albéndigas aus Rinderhack 11,50 €
e Fleischbillchen in Paprika-Tomatensugo, Krauterreis
Mittwoch ATION ;
23.12.2026 All you can eat fiir 10,00 € - VEGETARISCH o .
fo J Winterkiiche nach Bestand. Gnocchi-Auflauf mit Spinat und Ricotta 9,90 €
@ %t Eure Spenden gehen heute an Gnocchi, Blattspinat, Tomatensugo, Ricotta und Mozzarella
y 3 Horer helfen Kindern.
rar 2
"y GEFLUGEL
GESCHLOSSEN Héahnchen siif3-sauer 10,90 €
Donnerstag
24.12 2026 . A 3 Paprika, Mohren, Ananas, milde Ingwer-Tomatensauce und Reis
Rt Geschlossen - Betriebsferien = \
W o Pilz-Bourguignon mit Kartoffelstampf 9,90 €
. Champignons, Rosenkohl, Kiirbis, Perlzwiebeln, Mhren und
Freitag GESCHLOSSEN St
25\712‘20523'/ ! Geschlossen - Betriebsferien Fisch
<’ :0 Seelachs in Dill-Lauch-Rahm 11,50 €
)g y . Porree, Méhren und Kartoffel-Sellerie-Stampf
1 & RAEES o ee = aﬂ—f‘.’«l’;
= * Ab dem 04.01.2027 sind wir wieder, VESETARiSCh E
§ 2 9,50 €
wie gewohnt, fiir euch da. & Blumenkohl-Brokkoli-Kartoffel-Gratin ’ &
'/0% Wa/’m Wiirzige Bergkdsesauce und gerdstete Sonnenblumenkerne _g’
i wiinschen euch wunder e
) ¢ 7,7 sowie
i Kr“% von me,[w W/ \  GEFLOGEL ) 1nsie &
wrli Ru,t;c/p ing rw«t’/d Héhnchen in Zitronen-Rosmarin-Rahm 50 €
enes g’r W ¢\ 2 Geschmorter Lauch, Mdhren und Kartoffelgratin
Y = W W VEGAN
Euer Team von Eventcater A Veganer Shepherd’s Pie 9,90 €
Merle, Stefan, Tini, Zineb, Kata, Olja, Mandy, Bora, Jeniy ol = g - Berglinsen-Wurzelgemiise-Ragout mit cremiger Kartoffelhaube

oro, Jorg, Christine, Daniel, Biisra, Lucia, Miri,

by iy

Simon, René und Dir:k 2 3

X N
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" Montag
11.01.2027

Dienstag
12.01.2027

Mittwoch
| 13.01.2027

Donnerstag
14.01.2027

o b ‘%g

- Freitag
15.01.2027

Wlnterspeiééi)l
- KWO02

’; 11.-15. Januar 2027

GEFLUGEL

Hihnchen-Koéttbullar in Preiselbeerrahm
Saftige Hdhnchenhackbilichen, Kartoffelstampf und
glasierte Méhren

VEGAN

Geschmorte Paprika-Pfanne mit Linsen und Bulgur
Kohl, rote Zwiebeln, Gemiisekrduter und wilrzige
Tomatensauce

SCHWEIN
Konigsberger Klopse vom Schweinehack

Kapernrahm, Petersilienkartoffeln und Rote Bete

VEGETARISCH

Gemiise-Kottbullar in Preiselbeerrahm
Saftige Gemiise-Billchen, Kartoffelstampf und Méhren

GEFLUGEL

Winterliche Hihnchen-Paella
Paprikareis mit Erbsen, Tomate und saftigen Hahnchenstiicken

VEGAN
Wirsing-Kartoffel-Ragout mit Riauchertofu

Lauch, Mohren, Haferrahm und Muskat

FISCH
Mildes Kokos-Fischcurry

Secehecht, Paprika, Pak Choi, Kokosmilch und Basmatireis

VEGETARISCH
Aolnf

Schupf; mit Rak itzkohl
Lauch, geschmonc Karotten, Kiirbis und Petersilie

GEFLUGEL

Hihnchen-Shawarma aus dem Schmortopf
Orientalisch gewtirzte Hiihnchenschenkelstreifen, Bulgur
und Paprika-Tomatensugo

VEGAN

Chili sin Carne mit Basmatireis
Kidneybohnen, Mais, Paprika, Tomaten und milde Gewiirze

OO 00 CO CO0 OO
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Montag
18.01.2027

Dienstag
19.01.2027

10,90 € Mittwoch

20.01.2027
9,50 €

Donners
e 21.01.2027
9,50 €
11,50 € - Freitag

22.01.2027

9,50 €

s
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v 18. - 22. Januar 2027

QA CH OV OO OV

GEFLUGEL
Coq au Vin vom Hahnchen

Geschmorte Pilze, Perlzwiebeln, Méhren und
Kartoffel-Sellerie-Piiree

VEGAN

Gelbes Linsen-Dal mit Blumenkohl
Spinat, SiiRkartoffeln und Curry-Tomaten

11,90 €

9,50 €

RIND
Hamburger Sauerbraten ohne Rosinen
kraftige Sauer

12,00 €

D Kartof

VEGETARISCH
Kartoffel-Linsen-Moussaka

Aubergine, Tomatensugo, Zimt und wiirzige Fetakruste

9,90 €

GEFLUGEL
Héahnchen-Kiirbis-Schmortopf

Hokkaido, weifle Bohnen, Lauch und Kriutergraupen

10,90 €

VEGAN
Siilkartoffel-Edamame-Kokoscurry

Paprika, Ingwer und Basmatireis

9,90 €

FISCH 3
Fischlasagne mit Blattspinat 11,50 €

Seelachs, Blattspinat, milde Tomate und helle Kriuter-Béchamel

VEGETARISCH
Paprika mit Dinkel-Pilz-Feta-Fiillung

Geschmorte Tomatensauce und Kriuterreis

9,90 €

GEFLUGEL

Omas Hiihnerfrikassee
Erbsen, Mohren, Champignons und Butterreis

10,90 €

VEGAN
Vegane Kiirbis-Spinat-Lasagne

Hokkaido, Blattspinat, helle Hafer-Béchamel und Tomatensugo

9,90 €

L A &
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' Montag
25.01.2027

Dienstag
26.01.2027

_ Mittwoch
= 27.01.2027

Donners
28.01.2027

2

* Frei
29.01.2027

V4
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;. 25. - 29. Januar 2027
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i Ww@
GEFLUGEL
Chicken Korma mit Basmatireis 11,50 €
Mildes Hiahnchencurry mit Méhren, Kokosrahm
und gerdsteten Zwiebeln
VEGAN
Penne mit veganer Gemiise-Bolognese 9,50 €

Mohre, Sellerie, Tomate, feines Sojagranulat und Kriiuter

SCHWEIN
Frikadelle mit Zwiebeljus
Mildes Sauerkraut, Kartoffelstampf und Senf

10,50 €

VEGETARISCH

Palak Paneer mit Basmatireis
Wiirziger Rahmspinat, milder indischer Frischkiise und Ingwer

9,90 €

GEFLUGEL
Hihnchen-Stroganoff mit Champignons
Champignons, Comichons, milder Senfrahm und Pasta

11,50 €

VEGAN
Thai-Gemiisecurry mit Mie-Nudeln

Wei3kohl, Bohnen, Paprika, Bambus und Kokos-Ingwer-Sauce

9,90 €

FISCH

Hamburger Pannfisch im Senfrahm
Saftiger Seelachs, Blattspinat und Petersilienkartoffeln

11,90 €

VEGETARISCH
Kartoffel-Lauch-Quiche mit Hirtenkise

Herzhafte Stiicke, warmes Paprika-Tomatenragout

9,90 €

et

GEFLUGEL

Bami Goreng mit Hihnchen
Mie-Nudeln, WeiRkohl, Mohren, Lauch und Asia-Gemiise

10,90 €

VEGAN

Kichererbsen-Tikka-Masala
Geschmorte Mohren, Tomaten und Basmatireis

9,70 €
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